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El presente trabajo de investigación complementa r¡n aserie de información de
diwersns Asncctns de la indrr<tria cafetalcra llnndrrrcña comcpando con una rcscña
tlistóricas desde épocas remotas hasta la actualidad, enfocada en un perfil internacional y
nacional.

Estos datos han sido recopilados de orgadsmos e i¡stitucio¡es encargadas de
fomentar el cultivo y la industria del c¿fé por tanto Io plasmado en este trabajo es el
conjunto de conceptos tomados de los siguientes organismos
IHCAFE Instituto Hondureño del café
APROHCAFE Asociación De productores de Cafe
E)POCAFE Exportadora de cafe

Este informe pres€nta de forma generalizada los aspectos contables generalmente
aceptados para las empresas dedicadas a este n:bro contenie.ndo presentación de ejercicios
prácticos, catálogos de cuent¿s , est¿dos financieros separados en dos actiüdades
-;-^:-^l^^ ^--^*^l^-^^. ^^C^.,1.^-^^Prür9rPori/§ v^Pu¡ r,oulr¡ L5 r \J.urlu¡]vr9§.
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Justsfneaenom
La presente investigación se hizo con el objetivo de conocer mas hacer de la

contahilidad dal eafé va cnmn os o.'nocido nor tndns es el nrincinal nrlrrn dn cvnnrtar.if¡
de Honduras. Y No es muy conocido zu plantació4 su corte, su secado y hasta su
nvnnrta¡iÁn en al naíc

Y con este trabajo se pretende hacer un pequeño aruílisis ilusrativos de las condiciones
reales, que desdc e! punto de üsta técnico p¡esenta la producción de cafe.

A pesar de existi¡ culturas cafetaleras de mat de un siglo y donde se han aplicado
los llamados adelantos científicos técnicos por pcrsonas altamente calificados, no se han
logrado resultados productivos en este valioso cultivo.
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El origen legendario del café

El origen del cafe es confuso y existen muchas leyendas acerca del mismo. Parece ser que

el cafe es originario de Persia o de Etiopia. Cuenta la leyenda que un cabrero etiope se dio
cuenta de que sus animales se ponían muy euforicos después de masticar ciertas bayas

abundantes en su campo.

Durante muchos años la exportación de plantas de café fuera de las naciones musulmanas
estuvo prohibida. Tal era el celo con el que se guardaba esta deliciosa bebida. Algunos
cristianos creían que el cafe era una bebida diabolica. Sin embargo, el papa Vicente III
decidió probarlo antes de prohibirlo y le gustó tanto que exclamó: "El calé es tan deücioso
que es una lastima dejrfuselo exclusivamente a los infieles".

El cafeto y cafe no eran conocidos en Europa antes de 1450. En esa fecha se bebía cafe en
Adérf llegando a La Meca a finales de ese siglo. En 1510 ya se encuentra en El Cairo, en
1555 en Estambul y así va avarzando en el Mundo Isl¿írnico entre períodos de prohibición y
tolerancia. Como es sabido, los musulmanes tienen prohibido el alcohol y se dieron con
fruición al cafe. Lo cierto es que, hoy por hoy, el café se ha convertido en una bebida casi
imprescindible en nuestra cultura y en nuestras costumbres.

Representación de una planla de café fechada en 1450

Según otra histori4 el caft tiene su origen en el siguiente episodio: un tal Omar y a sus

seguidores fueron expulsados al desierto prira que murieran de hambre. Omar him que sus

seguidores cocieran en agua una planta desconocida que encontró. Omar y sus seguidores
no sólo no murieron sino que exp€rimentaron unos efectos excitantes y todos creyeron en
un milagro.

Se cuenta que, alrededor del año 1000, Avicena utilizaba el café como una medicina

La llegada del café a Europa y América



El café llegó a Venecia en 161 5 y en 1644 un comerciante apellidado La Roque introdujo
los primeros granos en Marsella" de donde se expande su consumo a toda Francia. A
mediados del siglo XVIII el consumo de café se ha generalizado en toda Europa y se han
plantado cafetos en los principales jardines botrinicos.

Portada de un libro sobre el uso y abuso del tabaco, café y chocolate (1796)

Et 1722 se encuentra café en Cayena y en 1730 en La Martinica. En l73l en Jamaica y
Santo Domingo. Desde Santo Domingo el cultivo de cafe se extiende al resto de los
actuales paises productores de América.

Según Squier, la llegada del cafe a Nicaragua se produce entre 1844 y 1848, siendo el
último país de CentroanÉrica en iniciarse en esta actividad. Según Paul Lely, el cultivo del
cafe se inicia en Nicaragua en 1848 en la Hacienda "La Ceiba" en Jinotepe, cuyo
propietario es Manuel Matus.

Durante los gobiemos de Pedro Joaquín Chamorro, en 1877, y Roberto Sacasa" en 1890, se
sentaron las bases para la apertura de amplias zonas del norte del país al desarrollo
cafetalero. Según Paul Levy, en 1871 el volumen de cafe exportado por Nicaragua era de
I 1.000 quintales (un quintal son unos 45,5 kg).

Primeros establecimientos y cafeterías

La historia ha registrado las fechas en que se abrieron las primeras cafeterías o "casas de
calÉ" en algunos países de Europa.

1645: Italia
1652: Inglaterra
1672: Francia (París)
I 721 : Alemania (Berlín)

El verdadero florecimiento de los Cafés de artistas e intelectuales tuvo lugar en el siglo
xx.



Desarrollos recientes

En 1900 la ñrma "Hermanos Hill" comienza a envasar al vacío café tostado. Este hecho
precipita el fin de múltiples tostadoras locales.

El primer cafe soluble "instant¿íneo" data de l90l y su inventor es el químico americano de
origen japonés Satori Kato.

En 1903 el importador alernín Ludwig Roselius ofrece un lote de granos de cafe a unos
investigadores que perfeccionan el proceso de extracción de la cafeína sin destruir el sabor.
El cafe asi preparado se introduce en Estados Unidos bajo la marca "Sanka". El químico
inglés George Constant Washington perfeccionó el proceso y creo otro procedimiento nlis
efrcaz.

Durante la década de los 20, debido a la prohibición de las bebidas alcohólicas, el corsumo
de cafe se disparó en los Estados Unidos. Aunque en 1940 la prohibición había sido
levantada, ese año los Estados Unidos importaron el7lo/o de toda la producción mundial.
Durante la II Guerra Mundial, los soldados norteamericanos recibían café en sus raciones
de campaña.

En 1938 Ia firma Nestlé desarrolla su producto "Nescafé'y lo introduce en Suiza.

En 1946 el italiano Achilles Gaggia perfecciona su máquina para producir cafe expreso. La
palabra "capuchino" proviene de la semejanza entre el color de este cafe y el color de los
hábitos de los monjes de esa orden.

lnvestigaciones científi cas

Linneo clasificó el cafe en la familia de las Rubiaceas. A esta fimilia pertenecen también
plantas como la gardenia.

Entre los científicos que han investigado las sustancias activas del cafe (por ejemplo, la
cafeína), cabe citar a Hermarm Emil Fischer (que recibió el Premio Nobel de Química en

)d'¡.'!



1902 por otros trabajos) y a Hermann Staudinger (Premio Nobel de Química de 1953). Otro
investigador que consiguió el Premio Nobel de Medicina en 1950, Tadeus Reichteir¡
descubrió que el aroma del cafe está originado por sustancias muy comp§as, entre las que

se encuentran derivados del furano y pirrol y otras sustancias que contienen azufie.

Otros muchos científicos han estudiado el efecto de la cafeína en el organismo humano.

Categoríu Sobor y Aromo

SubCofegorío: Méfodos de Preporoción

Artículos

Recuerde que losjabones y detergentes dejan residuos y rastros de sabores y olores de las
sustancias con que los producen y que dichos olores y sabores contaminarán la bebida.

Utilice cofé puro y fresco.
Recuerde que el café almacenado, debe permanecer herméticamente cerrado para eütar que

se pierda el aroma y para retardar el inicio del proceso de degeneración de los aceites
esenciales, ya que estos toman un sabor a rancio.

El oquo es muy importonte.
El agua con sabor a cloro afectará la calidad de su bebida.
Eüte el uso de aguas cloradas en la preparación de su café.

Ya que ineütablemente obtendrá una infusión con un no deseado sabor a cafe y cloro

Mátodos de preporoción de café.
Las sustancias que más son apreciadas en la bebida" por los sentidos, son azúcares,

proteínas, cafeína, ácidos orgánicos, aceites esenciales, ceras y celulosas, principalmente
La integración de todas las sustancias, da como resultado una bebida con propiedades

estimulantes por su sabor y aroma.

Métodos de preporoción de café2.
Los principales métodos o procedimientos para la preparación del cafe son:

{l Métodos de extracción por inmersión directa y.

f) Métodos de extracción por flujo normal.

l| Métodos de extracción por flujo por ebullición.

Poro obtener uno mejor bebido.
Después de usa¡ su cafetera, es importante el que ésta sea lavada cuidadosamente, sin el uso

de jabón ni detergentes.



l) Métodos de flujos forzado por vapor a baja temperatura

ll Métodos de flujos forzado por vapor a alta teriperatura.

Métodos de DreDo roción de cofé3.
Los métodos de extrocción por flujos de Vopor o bojo temperoturo son:

* Cafetera de vocío.
.i. Cafeters tipo Moko.

Extrocción por Inmersión directq
Los métodos de exfrocción por inmersión directo son:

I de Ollo ó cafés en grono;

I de Jorro o cqfes molidos;

I Ibrik ó cafés pulverizodos y

I de Bolso.

Café de Jorro o de qronos enteros.
Cafés preparados con groños enteros.

Este procedimiento es muy utilizado sobre todo en las zonas rurales, ya que permite obtener
una infusión en base a leche, en lugar de agua, que resulta ser una bebida sumamente

nutritiva, además de tener excelente sabor y aroma.

Es usual también el utilizar adicionalmente al cafe, otros saborizantes como son la canela
en raja, la vainilla, tanto en esencia como en vaina, hojas de naranja, ment4 etc.

esfé de Qllqo con qronos molidos.
Preporoción de café por inmersión directo de gronos molidos.

Este procedimiento es muy utilizado en las zonas rurales, ya que permite obtener una
infusión, que además de ser una bebida disponible todo el día, adicionalmente cuando es

combinada con leche para ser utilizada como acompañamiento de los alimentos, tiene un
excelente sabor y aroma.

El cafe de Olla, de Ollita ó cafe Mexicano, es el mejor ejemplo de este método de
preparación de café.



Ibrik ó Cofé Turco o de oronos Dulverizodos.

Preporoción de cofé por inmersión directo de gronos pulverizodos.

Es el procedimiento ó método original de preparación de una taza de cafe

Es comúnmente utilizado en Egipto, Siria Turquíq Grecia y los países balcánicos y del
medio y cercano oriente, en donde se acostumbra hervir el café.

l'trielul .,lrúbicu
Originario de Abisinia, este cafeto fue el más conocido en la ant¡güedad, el más

extend¡do y el más apreciado. Suele plantarse en alturas que oscilan entre los 600 y
los 1000m. mide de 2,5 a 5m de altura; sus granos se distinguen por su corteza larga

y lisa. Su calidad es excelente y relativamente baja en cafeína (entre 0,8 y l,3o/o);
representa alrededor de las tres cuartas partes de la producción mundial. Las

variedades más conocidas son: Moka, Bourbon, Maragogype, lava y Nacional (Brasil).
l"u riedul R t t htt stu (C u n eph o ru)

Esta especie y la siguiente no fueron descubiertas hasta finales del siglo XIX. Se
dist¡nguen por su gran interés económico, habida cuenta de que permite ser cultivada

en terrenos bajos, en los que por norma general no crece la Aráb¡ca. Originario del
Zaire, el Coffea Canephora llega a alcanzar de I a 15m de altura, Es más precoz, más
resistente y productivo que el Arábica. Su sabor es fuerte y amargo; su porcentaje en

cafeína más elevado que el del Arábica. Los granos, de color marrón claro, tienen
forma redondeada e irregular. Representa aprox¡madamente el 300/o de la producción



Categoría: La Calidad
SubCategoría: Calidades

Artículos
Colidodes Mexiconos de Café

Los Normos Mexiconos estoblecen gue los cofés verdes mex¡conos se

closificon, poro su comerciolizoción, en once colidodesl

Estr¡ctomente Alturo,
Alturo,
Extro Primo Lovodo,

Primo l-avodo,
Buen Lovodo,

Lovodo,

Desmonche,
Noturol t¡po A,
Noturol tipo B,

Robusto Lovodo,
Robusto Mturol.

Estrictomente Alturo

Por<ímetros Sensorioles

Alturo moyor o 900 mts. Snmm.

Bouguet (Aromo) Rico;

Acidez Completo;
Cuerpo Completo;
Sobor Completo o Redondo.

A lturo.

Pordmetros Sensorioles A lturo

Alturo moyor o 900 mts. Snmm.

Bouguet (Aromo) de Completo o Rico;

Acidez de Pronunciodo o Completo;
Cuerpo de Fuerte o Completo;

Sobor de Pronunciodo o Complelo o Redondo.



Exfro Primo Lovodo.

Porémetros Sensorioles Extro Primo Lovodo

Alturo de 700 o 900 mts. Snmm.

Bouquet (Aromo) de Completo;

Acidez de Pronunciqdo o Completo;

Cuerpo de Bueno o Fuerteo hosto Completo;

Sobor de Medio o Pronunciodo.

Primo L¡vodo.

Porómetros Sensorioles Primo Lovodo

Alturo de 600 o 900 mfs. Snmm.

Bouquet (Aromo) de Notorio o Completo, sin llegor o Rico;

Acidez de Medio o Pronunciodo. Sin llegor o Completo;

Cuerpo Regulor, Bueno o hosto Fuerte, sin llegar o ser Complefo;

Sobor Medio.

Buen Lovodo.

Por<ímef ros Sensorioles Buen Lovodo

Alturo de 600 o 900 mts. Snmm.

Bouguet (Aromo) de Débil o Flojo o Notorio, sin llegor o completo;
Acidez de Débil o Ligero;
Cuerpo de Ligero o Regulor;
Sabor de Débil o Medio.

5in referencio sobre ANtitud.
Bouguef (Aromo) de dañodo hoslo Rico;

Acidez de Ausente o Completo;
Cuerpo de Ligero o Completo:
Sobor de Impuro o Completo.

Lovodo.

Porómetros Sensorioles Lovodo



Desmonche.

Porómetros Sensorioles Desmonche

5in referencio sobre Altitud.
Bouquet (Aromo) de doñodo hosto Rico;

Acidez de Ausente c Completo;

Cuerpo de Ligeno o Completo;
Sobor de Impuro o Completo.

Noturol Tipo A.

Porámetros Sensorioles Naturcl Tipo A

5in referencio sobre Altitud.
Bouguet (Aromo) de Doñodo hosto Rico;

Sin referencio sobre Acidez:
Cuerpo deLigero a Complefo;

Sobor de Impuro o Completo.

Nofurol Tipo B.

Ponómetros Sensorioles Nofurol Tipo B

5in referencio sobre Altitud.
Bouguet (Aromo) de Doñodo hosto Rico;

5in referencio sobre Acidez;
Cuerpo de Ligero o Completo;
Sobor de Impuro o Completo.

Categoria: La Calidad
SubCategoría: Catación

Artículos
Preporoción de Pruebo en taza.
Lo mrís usuol es efecluor lo pruebo sobre 4 o 6 fozos.
Pora codo tazo se extraen de lo muestro de caÍé tostodo, de 8gr. o 109r. de
caf é, que serrín pesodos en b«ísculo de doble precisión.
Los gronos pesodos son colocodos en lo tozo.
Detección y evoluoción del Bouguet (Aromo).



Evoluoción de los oromqs.

Con el dorso de lo cuchoro se provoco el escope de vopores y oromos internos
de lo tozo, ospirondo y evoluando los oromos, vopores y goses liberodos.

Esto evoluoción es ¡mportonte, porque se reolizo con el oguo o temperoturo de

ebullición, lo gue propicio lo generoción de ciertos oromos, goses y vopores gue

o temperoturas inferiores no son lib¿rodos.

Evoluoción de acidez, cuerpo y sobor 1.

Pruebo en tozo.

Se debe esperor o gue los portículos de gronos de café molido se osienten en

los tozos.

A continuoción se limpio con uno cuchoro de plofo, lo superficie de lo infusión
contenido en codo tozo, procurondo eliminor todo lo espumo y portículos de
café de codo tazo de muestro.

Evoluoción de la acidez, cuerpo y sobor 2.

Pruebo en tozo.

Se tomo con lo cuchoro uno porción de lo infusión y se sorbe fuertemente,
procurondo ofomizorlo dentro de lo boco, de tol formo gue lo nieblo generodo
dentro de lo boco, olconce los distintos óreos de lo superficie interno,
incluyendo lo porte trosero y el polodon.
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CONCEPTOS DEL ORGANIGRAMA DEL CAFE

Comerciantes del Café:
Son las personas que se dedican a vender el cafe ya sea por medio
intermediarios o directamente ya con sus clientes fijos.

Exportador

Torrefactor

Es la persona que media entre dos o más personas y especialmente entre el
productor, exportador y el conzumidor del cafe.

Es la persona o insitución que se encarga de enüar el cafe de un país a
otro.

son el conjunto de personas o una institución que se encarga de el tostado
del cafe como ser en Honduras e[ café el Indio. cafe Maya, cafe Oro etc.

Intermediarios:

I
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EL GRANO DE ORO....ESPERANZA DE LOS PRODUCTORES DE CAFE!!!

En lo que se reñere a la situación intemacional y comercialización de I cafe; el panorama que

se perfila para el proximo año cafet¿lero ,q.iza sea r¡n poco mas lagador para nosostros los
productores en lo que en materia de sacriños de cuota de retencion habra que hacer, ya que se

aestimado solamente un 25%o en vez del 39/o \ue en años anteriores sé habia fijado como
cuota de sacriño para su posterior comercializacion a los denominados mercados nuevos de la
organización Intemacional del cafe. Igualmente se han establecido regulaciones especiales
para la utilización de la asignación de cuota de la organización lnternacional del cafe, y en
este sentido un 757o de nuestra producción exportable se espera se podrá colocar sin mayores
problemas. En materia de fijación de precios, la experiencia ha sido muy dolorosa y la huella
que se ha quedado ha sido profunda por cuanto nosotros, los productores, hemos recibido todo
el impacto de las frustraciones que han afectado a estoss de tal manera que tenemos que
afrontar dificiles situaciones no solo en el orden de la subsistencia misma de nuestro
patrimonio y aquellos que depende de est4 si no que también el de cubrir costos de
producción de compromisos financieros adquiridos. Tal situación caracterizaba por una
inestabiüdad económica dentro de un procesos inflacionario progresivo, esta propiciando que
un gran s€cfor de pequeños productores se dedique I otras actividades por considerar que en
cultivo del café a dejado de ser el " grano de Oro" que otrora fuera" no solo de años dorados,
sino que medula principal de la economía hondureña.
La critica situación de los precios que hoy nos afect4 requerirá de sacrificios de incenúvos y
de medidas especiales que hagan üable un incremento sustancial de los mismos a nivel de
pl¡,a, a un cuando se necesario la reducción de impuestos de exportación y de tasas de
interés aplicables a algunos programan de financiamiento especiales, control de costos en la
preparación y manejo de café para sl¡ exportación y en forma especial el registro de
intermediarios que participan en la comercializ¿ción del café.
El logro de esta medidas y su implernentación como medio de incentivar mejores niveles de
precios para el productos debe de ser nuestra bandera de lucha,ya que nuestro interés sagrado
en la consecuencia de estos , es el de recibir un precio justo y equitaúvo por nuestros
sacriños,garantizando así la subsistencia misma de la caficultura y por ende el bienestar
económico que estos efectos sé permiabiliza¡a a otros estratos de nuestra sociedad.
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café, ya que coincide c,on el periodo de menos activ¡dad en las

centrales azucareras. Las fuezas movilizadas resultan muy costosas,

ya que tienen que trasladarse a grandes distancias en camiones y no

se preocupan por recoger el café, ya que su empresa se encarga de

pagarle el salario completo.

Otras afectaciones

La transportación - La transportación del café por sus características

especificas, necesita de una atención especial, ya que el producto

debe llegar temprano a los centros de beneficio para que no se dañe

el grano. Esto se hace más difícil ya que el café se cultiva

fundamentalmente en zonas montañosas de difícil acceso, que se

complica con la falta de una infraestructura que garantice el traslado

del café desde el campo a los centros de beneficio, utilizando muchas

veces bueyes o mulos, que también están deficitarios en el país por

su hurto y sacrificio indiscriminado.

Cuando la distancia es muy grande se utilizan camiones, cuando el

transporte falla por cualquier motivo, el retraso trae consigo, que el

café se fermente y se reduzca su calidad.

Rendim¡entos en la producción cafetalera.

Se puede hablar de rendimientos en el cultivo del café, cundo se tengan
cafetales con un alto por ciento de población y con excelentes condiciones
técnicas. En nuestro pais son muy bajos los rendimientos por ríreas. Según
medios oficiales, en el sector estatal los rendimientos se estimari en unos 56
qq por caballería, mientras el sector privado solo alcava 46 qq por caballería.
Muchos especialistas coinciden en señalar que la diferencia de rendimientos
en la producción de café entre el sector estatal y el privado está dada por el
desvio de gran pafe de su producción hacia el mercado informal o nrercado
negro, que incide en los dos sectores, pero con rn¡¡yor peso en el sector
privado.
Ciertas fuentes indepenüentes calculan que entre el 45 y el 50 por ciento de
la producción de café, por parte de productores privados, se comercializa en
ese mercado informal, a un precio muy superior al que el gobiemo paga por
el café.
De todas runeras se consideran bajos los rendimientos, si tenemos en cuenta
n¡¡e en Cuha hav toda rrna fradición de este cuhivo datos de antes de 1959

o



Recomenduciones:

1.

No le irá mal un poco de estiércol así como unos cuantos riegos de un abono
sobretodo de nitrógeno y potasio (estos riegos se suspenderán durante el
período de ¡nvierno).

2.
Mantener su planta al abrigo de una ¡nsolación demasiado intensa, pues el
cafeto prefiere un ligero sombreado

La temperatura deberá ser superior a 15-16 grados, y preferentemente 20
grados.
4

Evitar que el cafeto se encuentre en medio de corrientes de a¡re intempest¡vas

s¡¡ui.ndo G.tú p.ulrr. I pl¡itta podrá própGr.r, y al c.bo dG cu.tro o cinco .ño. drÉ ño... y,
lucgo, faut€ q¡¡a r¡atad puadc rGcogGr y dGg¡¡atar unr taza dc café, cadr !ño de ¡ú propio café.

,;Su l idu?
Los cafetos viven de 22 a 25 años, pero no alcanzan su madurez hasta los 4 ó 5 años.

¿Su Prolucción?
La producción med¡a por cafeto es de 112 Kg, aun cuando algunos llegan a producir
hasta k¡lo y medio de grano.

¿.lu llallctu?
El arbusto tiene las hojas color verde fuerte y brillante; sus flores son muy del¡cadas y
muy parecidas al jazmín, blancas.

(,.\'tt l;rtt lt ¡?

Los frutos crecen en forma de rac¡mos, saliendo de dos en dos bajo la pulpa. Pr¡mero
son de color verde claro y, a medida gue van madurando, se tornan color roj¡zo, que
en la época de recolección se ha convertido en un bello carmesí.

I
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Oontabilidades Especiales

ACTIVO
CIRCTJLANTE
* Caja

Efectivo existente
.i. Bancos

Banhcafe
.1. lnversiones temporales
.!. Clientes

Expocafe
Orocafe

.1. Deudores Varios

.i. Funcionarios Y empleados
Anticipos
Prestamos

* Inventarios
Viveros
Sacos de semillas para la venta

.1. Inversiones
PROPIEDADA PLANTA Y EQT]IPO

.1. Terreno
60 manzanas para siembra

.1. edificio
l0 manzanas para la hacienda

.i. plantación
300 plantas

.3 maquinaria
despulpadora
planta eléctrica

{. mobiliario y equipo
* equipo de transporte

2 camiones
.!. herramientas

llaves para tuercas
segueta
bombas de mochila
martillos
llaves ajustables
sem¡chos
machete§
grapas
barras

{. crédito mercantil

Catalogo de cuentas de caftcultores

Contabilidad del Café.

destomillador plano y Phillips
clavos
regaderas

tenazas
iepillos de alambre
metro
azadó¡
limas



Contabilidades Especiales

DIFERIDO
Gastos de amortización

" Gastos de organización
Constitución de la empresa

* Gastos de inst¿lación
Gastos pagados oor anticipado

* Papeleria y útfes
* Material de empaque

Sacos

Canastas
€. Material de aseo

Rastrillo
Escobas de junco

.i. Fertilizantes, funguicidas y adherentes
* Intereses pagados por anticipados

PASIVO
CIRCULANTE
.1. proveedores

intermediarios
.t impuestos por pagar

impuesto sobre renta
impuestos varios

.1. documentos por pagar
escrituras de propiedad

.i. prestamosbancarios
banhcafe

t acreedores varios
fertica
Luis Kaf e

FIJO
.l documentos por pagar

escrituras de propiedad
* prestamos bancarios

banhcafe
DIFERIDO

.:. Interés cobrados por anticipado
{. Servicios cobrados por anticipado

CAPITAL CONTABLE
* Capital Social

Reservas
.! Reserva legal
.:. Reserva estatutarias
{. Reserva voluntarias

Resultados acumulados
{. Utilidades o perdidas de años anteriores
.l Utilidades o perdidas neta del ejercicio
t Ventas

Medidas volumétricas
Cabuyas o nylon

Desinfectantes

Contabilidad del Café.



)

* Rebajas sobre ventas
{. Compras

Gastos operativos
.i. Gastos de Administración

Sueldos y salarios
IHSS
FOSOVT
INFOP
Depreciación
Servicios públicos

.:. Gastos de Venta
Sueldos y salarios
IHSS
FOSOVI
INFOP
Depreciación
Servicios públicos
Reparación y mantenimiento
Material de empaque
Sueldos temporales

.1. Productosfinancieros
Intereses

* Gastos financieros
lntereses

Deoreciaciones y amortizaciones

'!' Depreciaciones acumuladas de edificio
* Depreciaciones acumuladas de maquinaria
t Depreciaciones acumuladas mobiliario y equipo
* Depreciaciones acumuladas de equipo de transporte
* Depreciaciones acumuladas de herramientas
* Amortización acumuladas de crédito mercantil
* Amortización acumul¿das de gastos de organización
* Amortización acumuladas de gastos de instalación



La Hacienda WENDY'S CAFICLTI,TORE,§
corresponden al mes de 30 de Septiembre.

presenta los siguientes saldos que

Caja y banco
Banhcafe
Deudores varios
Inventario
Pergamino seco 2,000 Quintales
Terrenos ( 60 manzanas para siembra)
Los a¡boles son caturra
Plantación ( 180,000)
Agotamiento de la plantación ( l0 años)
Gastos de organización
Edificio ( madera)
Vehículos
Maquinaria
Herr'¿mientas
Fertilizantes, firnguicidas y adherentes
Material de empaque
Papelería y útiles
Depreciaciones acumuladas de edificio
Depreciaciones acumuladas de maquinaria
Depreciaciones acumuladas de vehículos
Depreciaciones acumuladas de herramientas
Prestamos bancarios
Acreedores varios
Fertica
Intereses por pagar (18%)
Sueldos por pagar
Capital social
Res€rva estatutaria

100,000.00
50,000.00

250,000.00
35,000.00
10,000.00
7,s00.00

14.000.00
6,000.00
3,330.00
1,485.00

49,500.00
990.00

400,000.00
177,000.00

6,666.67
36.597.50

3,471,930.83
150,000.00

Movimientos del mes
Nola: los depthitos se hacen a üo¡io
2 de octubre
se @mpro según cheque # 006, 1000 sacos p¿ra empaci[ el cafe según factura# 2113 a
L.10.00C/u.

5 de Octubre
Se compro a Fertic4 funguicidas por L.2,75O.OO según factura # 705 con cheque # 007

7 de octubre
Se realizaron vent¿s a orocafe de 1000 quintales de cafe pergamino húmedo, a Lps.600.00
c/ quintal se recibió en efectivo.

9 de octubre
Se compro 5 manzanas de tierra a L.35, 000.00 c/u se paga el 5@/o con cheque# 008 y la
otra parte se queda a deber a Luis Kafie.

I

Lps. 100,000.00

5,000.00
900,000.00

2,100,000.00

800,000.00



l0 de octubre
se compraron 20 machetes tramontinas según factura #807 y se paga con cheque# 009 por
L.1,000.00

I I de octubre
Se compraron 300 plantas a L.4.00 c/u con cheque # 010 a plantas tropicales.

13 de octubre
Se cancela a los jornales la cantidad de L.30.00 por lata de cafe cortado y se registraron
1,500 latas con cheque # 01 l.

23 de octubre
Se ga§aron 75 sacos para recolectar el cafe.

27 de octubre
Se pagan los sueldos a los empleados.
Contador Lps.4,000.00
Gerente general 15,000.00
Secretaria 3,000.00
Transportista (2 ) 3,000.00c/u
Asistente 2,500.00
Capataz (2) 4,800.00c/u
Al departamento de administración se le hacen las deducciones correspondientes.
A los transportista y capataz no les cotice FOSOVI.

Tabla de conversión
20 latas uva = 100lbs oro

8 latas pergamino : 100 lbs oro
120 libras pergamino seco = 1 quintal

tres quintales uva es igual a un galón lavado
una m¿uzana produce 50 quintales uva

considerando que la planta de cafe es caturra y dejando de espacio de entre cada planta 2
metros ( en wvr nu¡nzma se pueden sembrar 3 mil plantas en tresillo)
una personi¡ puede cosechar aproximadamente 1 quintal de cafe uva en un día de trabajo

Se pide:
Elaborar una póliza por el mes de Octubre.

2
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DETALLE F PARCIAL DEBE

VIENEN

0 Pda # 30

Caia v bancos 418252

Banhcafe

Material de empaque 9250

Fediljzantes, fu nqulQtillas y adherenles 2750

fert¡ca

Terrenos 175000

Herram¡entas 1000

20 machetes

't200

300 plantas

Gasto de oroducc¡ón 45750

Gasto de ventas 13972

Gasto de administrac¡ón 22000

Ventas 600000

Acreedores varios 8917 4

IHSS 1344

Trabajadores

Patrono

FOSOVI 330

registro para el mes de octubre
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FECHA

It1 de ocub

HABER

5 manzanas de tierra
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Plantac¡ón
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Ca ES v
In S TOYLES

clní ¡a*arcA BLUE MoUNTAIN
Café arábica 1007o puro. De aroma incomparable y bajo contenido
en cafeína. El mejor café y el más cotizado del mundo.

CAFE BRASIL MOGYANA CERRADO
Cafe de gran cuerpo, de taza suave, aroma intenso y un tipico sabor azucarado
Su baja acidez lo distingue de los otros cafés arábicos brasileños.

crrÉ orrorre r,ruú
Cafe arábica de cuerpo pleno y aroma apreciado
Muy apreciado de los gourmets cafeteros.

ctpú newel KoNA ExrRA FRANCY
Arábica 100% puro, con mucha fuerza, cuerpo completo y fino aroma. Rico en
matices.

clrÉ cuarnMALA ANTrcuA voLCA¡{ DE oRo
De perfume afrutado y un ligero toque de acidez. Cultivado en las pendientes
de los
volcanes (de 700 a 1.700 metros). Café arábica 100% puro.

CAFE COLOMBIA SUPREMO ZAFIRO
Suave, de gusto perfumado y afrutado. Considerado el café arábico más
conocido del mundo. Ideal para consumir solo.

CAFÉ PUERTO RICOYAUCO SELECTO
Sofrsticado café arábica 1000% puro, de aroma extraordinario, rico en perfume y
cuerpo excelente de gran selección.

CAFE SELECCION NATURAL
El café de siempre.

CAFE DESCAT'EINADO 1OO%
Fuerte acidez, sabor suave, gusto perfumado



Ponencia: El cultivo del cefé en el Oriente de Cuba

Ponente: Pedro Antonio Alonso Pérez, Técnico en Sanidad Vegetal

El presente trabajo pretende hacer un pequeño aná'lisis ilu§trativo de las

condiciones reales, que desde el punto de üsta tecnico presenta la producción

de café (Coffea arabica), que pertenece a la familia de las Rubiáceas, en la
zona oriental del pais. A pesar de existir en esa zon4 una cultura cafetalera de

más de un siglo y donde se han aplicado los llamados adelantos científicos-
tecnicos por personal altamente caliñcado, no se han logrado resultados
productivos en este valioso cultivo.
El mayor empeño de los que realizamos este trabajo es mostrar fielmente la
realidad que afronta el cultivo del cafe, para que sirva de marco de referencia
a aquellos que en el futuro o en el presente tengan que tomar decisiones sobre

las reformas indispensables y urgentes que se necesitan hacer en este cultivo
y en la agricultura en general.
El Centro Nacional de Estudios e Investigaciones Agrícolas, Carlos Quintela"
por su carácter imparcial e independiente, puede realizar un análisis serio y
objetivo de la situación actua! y hacer las recomendaciones lógicas que sólo
respondan a sus necesidades tecnicas y económicas, liberadas de todo
compromiso político. Condición ésta" que no tienen los funcionarios y
técnicos gubemamentales, que recurren a todo tipo de justificaciones, sin
poder mostrar las verdaderas causas del problem4 porque entonoes tendrían
que reconocer su incapacidad para resolverlo y lo peor, tener que aceptar que

no poseen ningún poder de decisión, teniendo siempre que aceptar las

orientaciones del nivel superior.
El gobierno cubano actual, que llegó al poder en 1959, y que implantó las
llamadas leyes de Ref rma Agrari4 y con ellas las granjas estatales y la
coleaivización forzosa, lejos de convertirse en el motor impulsor de la
agricultura cuban4 se conürtió en su ancla; por eso tenemos que felicitar al
guajiro cubano que sigue luchando aferrado a su terruño.

lnfraestructura del desarrollo cafetalero.

Catuai rojo y amarillo, Caturra rojo y amarillo, San RamórL BorMr¡ Isla y
Mundo Novo. Estas variedades est¿in distribuidas según sus c¿¡racterísticas y
las condiciones climáticas de cada zona. Los arábigos se plantan en las zonas
ntís fértiles y donde exista mayor fuerza de trabajo, porque exigen de una
rápida recolección en su época de cosecha. Las canéforas, entre ellas la
variedad robusta es la rruís utilizada por su resistencia a la sequía, a las plagas
y enfermedades y además la menos exigente a la fertilidad del suelo.

lntroducción:

Princioales variedades existentcs,



Principales Países Consumidores de Café Por orden de importancio
1. Estados

Unidos
2. Canadá
3. Alemania
4. Francia
5. Italia
6. Holanda
7. Luxemburgo
8. D¡namarca

9. Grecia
10. Portugal
I I . Suecia
12. Austr¡a
13. Finlandia
14. Suiza
15. Noruega

16. Bulgaria

17. Hungría
18. Polonia
19. Rumania
20. Checoslovaquia
21. Ant¡gua Yugoslavia
22. Rus¡a
23. 7apón

24. España

l. Camerún
2. Costa de frlarfil
3. Indonesia
4. iladagascar
5. Uganda
6. Zai¡e

Principales Países Productores de Cafe.

CAFE TIPO ARARICA

Originario de Abisinia, este cafeto fue el más conoc¡do en la

.' antigúedad, el más extendido y el más apreciado. Suele plantarse en

alturas que osc¡lan entre los 600 y los 1000m. m¡de de 2,5 a 5m de

altura; sus granos se distinguen por su corteza larga y lisa.

\
§

Esta especie y la sigu¡ente no fueron descubiertas hasta finales del

siglo XlX. Se distinguen por su gran interés económico, habida

cuenta de que perm¡te ser cultivada en terrenos bajos, en los que por

norma general no crece la Arábica.

Países Productores de Cufé Robustu:



i
Principules Países Consumidores de Cufé:

EUA es el mayor importador de caft verde, importando m¿is de r¡na cuarta parte de
la cosecha mundial.
Los países europeos importan aproximadamente la mitad, siendo de éstos Alemania
el lugar donde la bebida nuís consumida es el cafe.

I\isas I'ntluctores la L'uló
.,lR+RICo 1,.'ll'.4D0 (tratados por vía húmeda)
Suayes Colombianos: Otros Suaves:

l. Colomb¡a
2. Kenia

3. Tanzania

4. costa R¡ca
5. Ecuador
6. Perú
7, E! salvador

8. Guatemala
9. Honduras
I 0. India
11. México

12. Nicaragua

Puíses Pro uctorcs la ('u-fé
,4R4BICO N0 LAV.4D0 (Vatados por vía seca)

Bt?s¡l€ros y otros arábicos:

13. Brasil
14. Cuba

15. Venezuela

16. Et¡opía



sitúan ia producción entre 120 y 150 qq por caballería, o se4 de i0 a 1i.17
qq por Ha.

Sin embargo en Centro América los rendimientos son muy superiores, en

lugares como el Salvador y Costa Rica se duplica con respecto a nuestros
rendimientos rnás óptimos.

Pais Rend X Ha (qq)
.o

Honduras 12.78

Nicaragua 12.78

Guatemala t4.78

El Saivador 2s.27

Costa fuca 28.40

Notas de interés

Origen del café: El café creció originalmente en Etiopía en forma salvaje.
Actualmente se cuhiva en Java, Sumatra, Arabia, Africa Ecuatoria! Hawai,
México, Centro y Suraméric4 Indias Holandesas y el Caribe.
De acuerdo con la leyenda, el café fue descubierto en Etiopí4 donde los
pastores de cabras nota¡on que zus animales, después de comer las hojas y las

cerezas del cafeto, se mantenían despiertas toda la noche.
El café llegó a Arabia en los años 1200's. La palabra cafe proüene de la
palabra rírabe qahwab.
Antes de ser usado como bebida hace 700 años, e[ café fue usado como
alimento, después como un vino y medicina.
De A¡abia paso a Turquía durante los años 1500's y las casas de cafe
aparecieron en Italia y en toda Europa.
En un clima tropical. pucdc crccer cn óptirnas condiciones en zonas altas y
accidentadas hasta los 2 500 metros de altura.
Los Estados Unidos de Norteamérica aparecen como los ruryores
consumidores de café a nivel mundial. el consumo per cápita alcarza las l0
libras anualmcnte y represcnta aproximadamente la quinta partc dcl consurno
mundial.
Cuba alcanzó un consumo per. Cápita de 16 libras y ñguraba entre los
principales consumidores a nivel mundial.



CONCEPTOS UTTI,IZADOS EN EI, CAFE.

Cafe:
Significa el grano y la cereza del cafeto ya sea pergamino, verde o tostado, e

incluye molino, descafeinado. Liquido y soluble.

Cafe verde:
Todo cafe en forma de grano pelado antes de tostarse.

Cafr en cereza seca:

El fruto seco del cafeto. Para encontrar el equivalente de la cercza seca en cafe
verde multipüquese el peso neto de la ce¡eza seca por 0.50.

Cafe pergamino:
El grano de cafe ve¡de contenido dentro de la ciíscara. Para encontrar el equivalente

del cafe pergamino en a café verde, multipüquese el peso neto del café pergamino por 0.80.

Cafe tostado:
Cafe verde tostado en cualquier grado, e incluye el caÍé molino. Pa¡a encontrar el

equivalente del cafe tostado en cafe verde, multipliquese el peso neto del café tostado por
1.19

Cafe descafeinado:
Café verde, tostado o soluble del cual se ha extraído la cafeína. Para encontrar el

equivalenle del cafe descafeinado en cafe verde, multipliquese el peso neto del cafe
descafeinado verde, tostado o soluble por 1.00,1.19 o 3.00 1/ respectivamente.

Cafe üquido:
Las particulas sólidas solubles en agua, obtenidas del cafe tostado y puestas en

forma liquida. Para encontrar el equivalente del cafe liquido en café verde, multiplíquese
por 3.00 el peso neto de las particulas sólidas secas, contenidas en el café liquido l/.

Café soluble:
Las partículas soüdas secas, solubles en agua obtenidas del cafe tostado. Para

encontrar el equilibrio de café soluble en cafe verde multiplíquese el peso del café soluble
por 3.00 l/.

Saco:
60 kilogramos o 132,276 libras de cafe verde; toneladas significan unas toneladas

métricas de 1,000 kilogramos o 2,204.6libras y libras significa 453,597 gramos.

Año cafetero:
El periodo de un año desde el I de octubre hasta el 30 de septiembre.

Organización
Consejo y Junta signifcan respectivamente, la organtzación internacional del café el

consejo intemacional del cafe y la junta ejecutiva.



Miembro:
Una parte contratante incluso una organización intergubernzrmental según lo

mencionado en el ordi¡nl 3 del articulo 4.

Miembro exportador o País exportador:
Miembro o País, respectivamente, que sea exportador neto de cafe, es decir cuyas

exportaciones excedan de sus importaciones.

Miembro importador o país importador:
Miembro o pais, respectiv¿¡mente que sea importador neto de cafe es decir, cuyas

importaciones excedan de sus importaciones.

Miembro productor o país productor:
Miembro o país respectivamente que produzca café en cafitidades comercialmente

significativas.

Producción exportable:
La producción total de cafe de un país exportador en un determinado año cafetero o

de cosecha, menos el volumen destinado al consumo interno en ese mismo año.

Disponibilidad para la exportación:
La producción exportable de un país exportador en un año cafetero determinado,

mas las existencias acumuladas en años anteriores.
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OPERACIOI{E§ EN CENTROS DE CONTRATACIÓN.

Lonjas de café. Ilistoria y procedimienfos. Las operaciones de la lonja de café y az,úcar de

New York presentan muchas particularidades. La contabilidad de este tipo de operaciones

supone el conocimiento de las practicas y costumbres del comercio.

Los comerciantes extranjeros en café suelen hacerse miembros de dicha lonja de cafe, bien

para aprovecharse de una pequeña comisión que se otorga a los miembros y obtener las

ventajas del sistema de esta institución en el arbitraje de las cuestiones comerciales, o

sencillamente para alcawar la posición que en el comercio de cambio del café representa el

esta¡ asociado. El centro de contratación del café se utiliza por los comerciantes con objeto de

especular en esta mercancí4 o bien para prevenirse por medio de la 'compensación' contra

una perdida en la importación del cafe. Pueden hacerse entregas de café como consecuencia

de los contratos formalizados en el centro de confatación, pero en la mayoría de las

transacciones no llega a perfeccionarse la entrega real. Se comercializa mas bien a base de

contratos, para entrega futura, osea 'a plazo' u opciones que a base de entregas efectivas;

Haciéndose la liquidación mediante el pago de las diferencias entre los contratos, aunque

también puede hacerse liquidaciones directas, conforme mas adelante explicaremos.

Clasificación y precios del café. El centro de contratación del café fija el patrón por

medio del cual se determinan los precios de las distintas clases del mismo. Los precios

de las diversas clases se basan en el numero de imperfecciones del café verde

compariindolas con el patrón. Estas imperfecciones consisten en granos obscuros,

granos partidos, cascarillas, granos sin madurar, piedras y vainas. El grano oscuro s€

toma como unidad para estimar el numero de imperfecciones, procediéndose de

acuerdo con la siguiente escala:

3 casca¡illas Equivalen arm gmrio oscuro.

5 granos sin madurar Equivalen a rm grano oscuro.

- 5 granos partidos Equivalen arm grano oscuro.

. I piedra grande Eqüvale a dos o tres granos obscuros.

I piedra mediana Equivalen a un grano oscuro.

' 2 piedras pequeñas Equivalen arm grano oscuro.

DATOS INTERNACIONALES.



- 1 vaina Equivale a un grano oscl¡fo.

Se elige una muestra de una libra de café verde de cada lote y, examinadas sus

imperfecciones, se clasifrcan según la siguiente escala:

-' Calidad No. I = Sin imperfecciones rara vez se ericuentra este cafe.

-.- Calidad No. 2 = 6 Granos obscuros o imperfecciones equiva.lentes.

':' Calidad No. 3 = l3 Granos obscuros o imperfecciones equivalentes.

-- Calidad No. 4 = 29 Granos obscu¡os o imperfecciones eqüvalentes.

: Calidad No. 5 :60 Granos obscuros o imperfecciones eqüvalentes.

. Calidad No. 6 : 110 Granos obscu¡os o imperfecciones equivalentes.

; Calidad No.7 = Se clasifica por comparación con los tipos admitidos por la

lonja.

.:' Calidad No. 8 : Se clasi.fica por compar¿rción con los tipos admitidos por la

lonja.

Las calidades inferiores a la numero 8 no se admiten en los Estados Unidos.



La función de la OIC la ügilancia de los niveles de precios que se cotizan en las terminales
de bolsa de Bremen/ Hamburgo ,le Hawe/ marseilles y Nueva York e informar sobre el
precio compuesto diario y el precio promedio móvil du¡ante quince dlas de mercado para

implementar este sistema.

En la medida en que la cuota mundial auÍrenta o disminuye , la cuota de cada uno de los
países también se ve afectada proporcionalmente a su participación dentro del total global.

3.- Como se asigna la cuota anual a los paises miembros Exportadores.

ñ Se fija la cuota anual global en base a una estimación paises miembros importadores
como los inventarios en su poder y en los puertos francos.etc.
* Se deduce el estimada necesario para los países miembros exportadores exentos de

cuota básica.
i Se asigna la cuota anual a los miernbros exportadores sobre la base de una parte fija
del 70%o y una parte variable del 30 Vo .La parte fija sé asigan calculando el promedio

de las exportaciones efectuadas durante los periodos que señala el convenio o en los
que apruebe la mayoría de los miembros a través de las negociaciones y la parte

va¡iable en base al estimado de las existencias de cada país, las que son verificadas al
final de cada año cosecha por los agentes que la OIC nombra en cada país.

EL CAFE COMO FUENTE DE EMPLEO

Cuarenta mil Hondureños que se dedican a la producción de cafe.
Doscientos mil Hondureños que como parte de las familias de los productores se dedican
especialmente a las labores de cultivo.
Trescientos cincuenta mil Hondureños que adicionalmente participan en la cosech4
beneficio y comercialización del grano, sin contar a los que indirectamente participan en
esta actiüda,como ser: agrónomos, extensioncitas administradores, oficinistas,empleados
de banco,agentes aduaneras, cargadores, transportistas, torrefactores, encargados de
bodega,etc.

En cuanto a la absorción de trabajadores temporales, el cafe es la actiüdad de mayor
importancia si lo compara mas con las demás actiüdades agrícolas.
En los periodos de cosecha o recolección el cafe es el que absorbe la mayor parte de la
mano de obra asalariada , ya que indistintamente hombres, mujeres y niños procedentes de

1!
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Descafeinado por un proceso natural de agua (ecológico, no químico.

CAFÉ DESCATEINADO CLASSIC *SOBRN''

Elaborado con tres tipos de café, tostados por separado, a los que se les ha

eliminado prácúcamente la totalidad de la cafeina.

INFTJSIO¡TES SIMPLf,S
Manzanilla
Té
Tila
E[erba Luisa

COMPUESTAS
Manzanilla con Anís
Manzanilla con Menta
Té con Limón
Té con Menta
Tila a la Menta
Menta Poleo
Estomacal Digestivo
Adelgazante Laxante
Diurético
Relaj ante-Tranquilizante

Para Endulzar

Azrica¡ Crist¿Iino Blanco
Azúcar Lustre en Polvo
Aácar de Caña Moreno
Aácar Candi Piedra
Sacarina Líquida
Sacarina en Polvo
Sacarina en Pastilla
Fructosa - Aácar de Frutas
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F.2
F PARCIAL DEBE HABERDETALLE

0

0L .7,200,000ComDras

L. 2,880,00( 0Bancos

BGA

04,320,000Proveedores

Cooperativa de café

compra de 9,000 quintales de perga-

m¡no mojado según ch#15-0'l I
Partida # 3

010,000Mater¡al de Empague

10,000 0Bancos

BGA

Se compro sacos de yute de bangl+

desh con ch#15{12

Bancos 355,750

Cuentas po[ Cobrar 247 ,500

Amerian Coffe

Productos F¡nancieros 8,250

Nos cancelan la deuda Amer¡ca Coffe

Según depos¡to bancar¡o

Part¡da # 5

Gastos de Venta 25,000 0

Mater¡al de Empaque

Material de Empaque 25,000 0

reqistro del qasto de material

Partida # 6

0Prestamos Bancar¡os 375,000

F¡rst National City Bank

astos Financ¡eros 59,000 0

lnterés

Bancos 434,000 0

BGA

pago según ch # 15413 de $25,000

mas ¡ntereses al 18 Yo anual

Bancos 7,020,000 0

BGA

Ventas 7,020,000 0

según factura # 2015 de 5,000 qu¡ntal
de café H¡gh Ground seco $90.00

Van
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FECHA

01-Oct

02-Oct

03-Oct

04-Oct

05-Oct

16-Oct

Pad,.ida # 2

Partida # 4

BGA

Fluctuación camb¡ar¡a

Panida # 7



F.3
F PARCIAL DEBE HABERDETALLE

Vienen

Partida # I
01,138,000Gastos de Venta

0390,000Permiso de exportación

0tasa de servicios 663,000

5,000 0comisión Banca Nac¡onal

80,000 0transporte

1,138,000 0Bancos

BAGA

Registro de los gasto para exportac¡ón

el café Seqún Ch # 15-014 15-018

Part¡da # I
3,100,000 00Cuentas por Cobrar

3,100,000 0Americán Coffe

Ventas

Venta al créd¡to según fact.#2014 de

2,500 qu¡ntales de High Ground seco

a $100.00 cada quintal

Partida # '10

Gastos de Venta 550,025 0

Permiso de exportación 193,750 0

329,375 0tasa de servicios

comis¡ón Banca Nac¡onal 2,900 0

transporte 24,000 0

Bancos 550,025

BGA

Registro de los gasto para exportación

el café Sesún Ch # 15-018 15-022

Part¡da # 11

6,020 0

ENEE 4,000 0

SANAA 20 0

2,000 0

Gasto de venta 24,080 0

ENEE 16,000 0

SANAA 800 0

8,000 0

Bancos 30, 100 0

BGA

pago de serv¡c¡os publico según ch#

15-023

Gastos de adm¡nistrac¡on 32,102 50

Van
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FECHA

'17-Oct

18-Oct

1g-Oct

20-Oct

28-Oct

28-Oct

Gastos de Adm¡nistracion

HONDUTEL

HONDUTEL

Patlida # 12



F

030,500sueldos y salarios

840 0

457 50Fosov¡

305 0lnfop
30,461 0Gasto de venta

5,000 0sueldos y salarios

336 0IHSS

075Fosovi

50 0lnfop

25,000 0Personal Temporal

58,679.00Bancos

3,884.00Acreedores Varios

1,7U 0IHSS

1,065 0Fosovi

355 0lnfop

700 0DEI

pago de Nom¡na del mes según Ch#

15-024 al l5-031

Partida # 13

Gastos de administracion 1 ,787 50

deprec¡ac¡on

Gasto de venta 2,475

Depreciacion Acumulada I ,375
de edific,o

Deorec¡acion Acumulada de 412 50

Mob¡liar¡o v equipo

Depreciac¡o Acumulada de 2,475 0

Maquinar¡a

calculo de la dep[ec¡aciones

Paftida # 14

Gasto de adm¡n¡stracion 3,000 0

papeler¡a v utiles 3,000 0

ajuste por gastos de papeleria

Partida # 15

Acreedores varios 25,000 0

Bancos 25,000 0

BGA

cancelac¡on según ch#1 5-032

Partida # 16

Comoras 174.000 0

inventar¡o 174,OOO 0

cancelacion de la 2da cuentas

Partida # 17
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HABERF PARCIAL DEBEDETALLE
vrenen

01,360,000¡nventario
1,360,000 0cotnp@§

cancelación de la pr¡mera cuenta
Partida # 18

06,014,000ventas
06,014,000compras

cancelación de la segunda cuenta
Partida # 19

01,871,951perd¡das o qanancias
042,910oastos de administración

1,770,U1 0qastos de ventas
59,000 0qastos financieros

cancelación de las 3 ult¡mas cuentas

4,106,000 0ventas
4,106,000 0oerdidas o oanancias

cancelac¡ón del pr¡mera cuenta
oatlida lt21

2,242,299 0oerd¡das o oananc¡as
50'1,650,595uti lidad netajeleierqiqla

540,663 50imDuesto por paqar
51,040 0reserva leqal

Cancelacion de las primera cuenta
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Contabilidad del Café,

La exportadora de café "EXPOCAFE" presenta los siguientes saldos que corresponden al
mes de Septiembre.

Bancos
BGA
Inventario de café High Ground seco

200quintales
Cuentas por cobrar
American Coffe S 1 6,500.00
Reserva de cuentas incobrables
Edificio
Depreciación acumulada de edificio
Mobiliario y equipo
Depreciación acumulada de mobiliario y equipo
Maquinaria
Depreciación acumulada de maquinaria
Papelería y útiles
Material de empaque
Prestamos bancarios
First Nacional City Bank S200,000.00
Acreedores varios
Proveedores
Utilidad de ejercicio anteriores
Reserva legal
Capital social
Nota:

174,000.00

247,500.00

El factor de cambio es de Lps.l5.00 y el precio del quintal de café High Ground secoesde$120.00

Movimientos del Mes
I de Octubrr
Compra de 72,000 latas de pergamino mojado a L.100.00 cada lafa se paga 40% según
cheque # 15-01 l
Nota: 8 latas de pergamino mojado equivalen a 100 libras o I quintal.

2 Octubre
Compra de 5,000 sacos de yute exportados de Bangladesh a Lps10,000.00 según cheque
#15-012.

3 de Octubre
Nos cancelan American Coffe $ 16,500.00 de la deuda del mes anterior valor que nos
depositan en el banco el factor de cambio actual es de Lps.15.15.

4 de Octubre
Se Gasta Lps.25,000.00 en material de empaque

5 de Octubre
cancelamos a Fi¡st Nacional City Bank la cantidad de $ 25,000.00 con un interés del l8%
anual con cheque # l5-013 factor de cambio 15.50

79,000.00
5 00,000.00

33,000.00
50,000.00

9,900.00
300,000.00

59,400.00
10,000.00
25,000.00

3,000,000.00

100.000.00
210.000.00

1,000,000.00
10,000.00

305.200.00

Contabilidades Especiales

Lps. 3.500.000.00



Contabilidades Especiales Contabilidad del Café.

16 de Octubre
Ventas al contado según factura #2015 de 5,000 quintales de café High Groung seco a

$90.00 el Quintal; nos depositan la cancelación en BGA.factor de cambio Lps.15.60.

17 de Octubre
Los gastos por la explotación anterior son permiso de exportación anterior son .

. Permiso de exportación $5.00 por Quintal.i Tasa de servicio 8.50 por quintal
.] Comisión Banca Nacional Lps.5,000.00
.l Transporte al aeropuerto 80,000.00
Los cuales se pagan según cheque #15-Ol4 al 15-018 factor de cambio Lps,15-60

18 de Octubre
las ventas al crédito son de 2,500 quintal de café High Ground seco a $80.00 el quintal
Según factura #2014 Factor de cambio Lps.15.50.

19 de Octubre
Los gastos por la exportación anterior son:

* Permiso de exportación $ 5.00 por quintal
* Tasa de servicio 8.50 por quintal
* Comisión Banca Nacional Lps. 2,600.00
rr Transporte al puerto 24,000.00

Los cuales se paga según cheque # l5-018 al 15-022 factor de cambio Lps.15.50

20 de Octubre
Se paga los Servicios Púbücos del mes
ENEE Lps.20,000.00
SANAA IOO.OO

HONDUTEL 1O,OOO.OO

Distribuidos asi 80olo para ventas y 2V/o administración.

28 de Octubrr
Pago de nomina de erryleados del mes de Octub,¡e según Cheque # 15-024 al 15-031
Gerente Lps. 12,000.00
Contador 4,000.00
Sub-gerente 9,000.00
Secretario 3,000.00
2 Técnicos 2,500.00 c/u
Conserje 2,000.00
Personal temporal 25,000.00

29 de Octubre
Se cancela a nuestros Acreedores Según Cheque # 15-032Ia cantidad de Lps.25,000.00.

Se hace la depreciación por el método de línea recta.
Y partidas de liquidación.
El edificio se deprecia en 30 años.



E)(POCAFE
ESTADO DE RESULTADO

N-29D8 OCTUBRE DEL 2OOO

10,120,000Ventas

costo de ventas
174,000¡nventar¡o in¡cial

0007 2compras
Dsiponible 7,374,000

1,360,000inventario final
4,106,000 0util¡dad bruta

qasto de o racton
42,910gasto de administrac¡ón

1 .812.951 0qasto de venta 1.770.U1
utilidades de operación 2,293,U9 0

59,000gastos financieros
productos financieros 8.250 50,750 0
util¡dades antes del impuestos 2,242,299 0

540.663 50¡mpuestos sobre renta ( anexo)
util¡dades del ejerc¡c¡o 1,701 ,635 50
reserva legal 51 ,040 0
utilidades netas 1.650.595 50
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liancos
:uentas cobrar
eservas cuentas incobrables

i rventario

E)(POCAFE
BALANCE GENERAL

AL29DE OCTI.JBRE DEL 2OOO

a

I

r dif¡cio
rec¡ación acumulada

r 1ob¡l¡ario ul
rec¡ac¡ón acumulada
utnafla

rec¡ac¡ón acumulada
diferido

lería út¡les
' raterial de em ue
t )tal activo

roveedores
n
creedores varios
restamos bancarios
)tal vo

-.4 I soc¡al
reserva

- )servas

tilidad del erc¡cios anteriores
tilidades de ercrcro
)tal tal contable

: astvo mas ca contable

5,649,945.50
3,100,000.00

3,021,000.0079,000.00
1,360,000.00 10,030,945.50

500,000.00
34.375.00 465,625.00
50,000.00
10 312.50 39,687.50

300,000.00
61.875.00 238,125.00 743,437.50

7,000.00
10 000.00 17 000.00

't0.791.383.00

4,530,000.00
540,663.50

78,884.00
2 oza) 000 00

7,774,547.50

305,200.00

61,040.00

1,000,000.00
1.650.595.50 2,650,595.50

3 0r6 835.50
10.791.383.00

-

-

-

Contador Gerente general Aud¡tor
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Recor iaciones

-I Los productores de café deben cosechar café de calidad para que la exportación
Hondureña, no obtenga diferencial negativos, utilizando también los método idóneo
para obtener producción de café de calidad.

' Los productores y exportadores de café deben mantener estrechas relaciones para

poder obtener los estándares de cafe establecidos por la cuota intemacional de cafe-

:' El Instituto Hondureño de cafe ( IHCAFE) debe apoyar el pequeño productor,
capacitándolo distribuyen los fertilizantes, abono y apoyo ecónomo para que estos
no decaigan contribuyendo a obtener mejor producción.

.:' Los exportadores de café deben de llevar un control de inventario rigoroso
preferiblemente el sistema de primeras entradas primeras saiidas ( PEPS) para las
utilidades de forma mas precisa, debido a que el precio varia según la bolsa de
valores de Nueva York.

: Los exportadores debido a la naturaleza del producto deben emplear tecnologia y
maquinaria de vanguardia para poder clasificar por color, tamaño y peso el cafe de
explotación.
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Pais: Honduras

Disponibilidad Total

_I

Miles de Sacos
de 60 kgs.

Producción

IIItl
3067

0

t9q8ryg 2000/01r999/00t997/98

kgs.

1996D7

Cosecha



Exportaciones
2825

271

199697 t 997¡98 1999/00 2000rc1

t,

de Sacos
de 60 kgs.

Miles de Sacos de
60 kgs.

t99E§9

Consumo Interno

0

1996r97 t997§E 1998,99

Cosecha

1999/00 2000^)1



f,xistencias Finales

166

Miles de Sacos de
60 kCs.

0

1996D7 t997,98 t 998,99 t999,00 200001
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1

101

1011

l0l1.01
t012
l0l2.0l
1012.02
t 0l3
l0l4
l0l5
l0l6
102
t02l
r022
1023
1024
103

1031

1032
1033
1034

2
201
2tt1
2012
2013
20r4
2014.01
2014.02
2014.03
2014.04
2014.05
J

30r

ACTIVO
Circulante
Caja
Caja chica
Bancos
BGA
FIRST NATIONAL CITY BANK
Cuentas por cobrar
Deudores varios
Anticipos a empleados
Inventario
Propiedad planta y equipo
Terrenos
Edificios
Maquinaria
Mobiliario y equipo
Diferido
Papelería y útiles
Material de empaque
Material de aseo
Intereses pagados por anticipado
Pasivos
Corto plazo
Proveedores
lmpuesto por pagar
Impuesto por pagar
Prestamos bancario
IHSS
INFOP
FOSOVI
DEI
Honduras eléctrica
Depreciaciones y amortizaciones
Depreciaciones acumuladas



301I
30t2
3013
302
3021
4
401
402
4021
403
4031
4032
501
5011
s02
s03
5031
s03 1.01

5031.02
5031.03
5031.04
5031.0s
5031.06
5032
5032.01
5032.02
s032.03
5032.04
5032.05
5032.06
s032.07
5032.08
5032.09
5041

Edificios
Maquinaria
Mobiliario y equipo
Amortización
De cuentas incobrables

Capital contable
Capital social
Reservas
I-egal
Resultados acumulados
Utilidad o perdida de años anteriores
Utilidad o perdida de neta del ejercicio
Ventas
Rebajas sobre ventas
Compras
Gastos operativos
Gastos de Administración
Sueldos y salarios
IHSS
FOSOVI
INFOP
Depreciación
Servicios públicos
Gastos de Venta
Sueldos y salarios
IHSS
FOSOVI
INFOP
Depreciación
Servicios públicos
Reparación y mantenimiento
Material de empaque
Sueldos temporales
Productos financieros



5041.01
5041_02
5052
5052.01
5052.02

Fluctuación cambiaria
Intereses
Gastos financieros
Fluctuación cambiaria
Intereses

=



Contabilidad Teoría y practica, Roy B. Kester, III edicién, 1980.

Contabilidad ave¡zada Ben Hoyle, Joe, México, Continental, 1989
WWW. Expocafe.com
WWW.yahoo.com ( Café)

- WWW.altaüsta.com ( Historia del café)

- Reüsta El café ( IHCAFE)
- Infonne del Gerente General LIX Congreso Nacional de Cafeteros

(Café Colombiano)
- Memoda anual de productores ( XXXIV CONGRESO Cafetalero

Ordinario Dr.Alberto I. Smith) APROCAFE
- La contabilidad la obtuünros en la Exportadola de Cafe

( EXPOCAF-E) con la Sub-Gerente Helga A.Schweinfi¡rth.



I



I
Fofo 3

#
Foto 1

Foto ó

5r
Foto 4

Foto 9Foto 7

Foto 10

I#
Foto 1?

Foto 15t
Foto 18

ü
Foto 2l

hr
Foto 24

Foto 25
I
Foto 27

B*
Foto 28

E
Foto 3O

Foto 31 Foto 33

; ".,

Foto 34 Foto 3 5 Foto 3ó

*
Foto 5

Foto 8

Foto 11

F:¡{¡
Foto 13

fe
Foto 14

*
Foto 17

.i*t
Foto 16

ü
Foto 20

¡,r
Foto 23

Foto 19

Er
Foto 22

E
Foto 26

Foto 29

Ffu
Foto 32

lr|
Foto 2

at-}

I'

ü

s

5E



Foto 39

B
Foto 38

B
Fo+o 37

{
Foto 41

il
Foto 42Foto 40

É
Foto 45

il
Foto 43

Foto 48

Foto 51

Foto 52 Foto 54

Foto 55 Foto 57

Foto ó0

Foto ó1 Foto ó3

Foto ó4 Foto óó

Foto 67 Foto ó9

Foto 70 Foto 7l Foto 7?

Foto 46

Foto 49

Foto 44

Foto 47t{
Foto 5O

Foto 53

Foto 58

Foto 6?

Foto 65

Foto ó8

Foto 5ó

-tl-

Foto 59

-

¡r' .

¡

Ii

! d



Foto 73 Foto 74 Foto 75

Foto 76 Foto 77 l*T
Foto 79 Foto 81

,l

tI
80

drrü&



Indústria do Café
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Pátio do Café pimp¡nelo
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Aesputpadora [, toft
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Jul¡o de '1997 I a;.o A ¿\O a) v1o coato pof
Actividad Unidad lCantidad¡', Unit¡rlo J 1 1--Z - 3 I 1 6t6t 7

L¡mp¡eza del te[eoo rJomal
I 161 35.00 560.00i I I

Mueslreo y Análisis suelo Determina( 1 75.001 75.00
Pácl¡cas conserv. suelos Jomal 14 35.001 ¿190.00 *
Corle de elacas Jomal 4 .00 1¿10.00

Tr¿zo de siembras cafelos Jomel 10 35.00 350.00 I

Ahoyedo iUnidad 3500 0.40 '1,400.00

Compra planlas en v¡vero Plante 36501 1.501 5,475.00
Transporte de plantas Viaje 51 120.001 800.00t*
Acareo de planlas lJomal 141 35.00i 490.001
C:om UI Bomba 1 700.00 700.00
Siembra Jomal 26 35.001 910.00r
Ttazo de s¡embr¿ sombre Jomal 1 35.00r 35.00

700_00t

Ahoyado plE qombre lunidad I 200 0.40 80.00
I 2oolCcmpra Plantas de Sombra Planta 3.00 600.001

irsnspolo ptanlss de sombm 12O.OO| 120.001
Acaneo denlas de sorbra ]Jomal 1 35.001 35.00
S¡embra árboles fle s ¡n Jorñel 2) 35.00 70.00
Súb{oLl I 12,130.001 700.00t
l,álror€r Culturales
Regulacúrn de sombra Jomel 35.00 2t0.001 2'10.00 210.00 210.00
Poda de la plantación Jomal i lll 35.00 I

Deshie lJomal 181 35.00i
Sub{ot¡l 0.001 o.0ol 0.00 tr¡¡oT 2io.ooi 2io.o¡r 21o.oo
Control dr Melezas I

Primer¿ limpia Jomal 16 35.001 560.(x)t 560.00t 560.00 560.001 560.00t 560.001 560.00
Segunds limpia lJomal 16t 35.001 560.00t 560.001 580.00 560.00 560.00t 560.001

Tarc¿re limpia Jomal 16 35.00 560.00 560.001 560.00 500.001 540.00
Cusrla limpia Jomal 16 35.00 560.00i 560.001 560.00
3ub-lota¡ I I 2,240.00¡ 2,z4o.oo 2.240.OO 1,680.00 1,880.00 1.120.00 560.00
Feñ¡lizációfl
Mue§reo t Análisis dé suelo iDelermioat 1 75.OOl 75.00 75.ool 75.00 75.00
Formula 1Er5- touintal ai r7o¡ol 'I,020.00r 1,020.00 1,190.00 l,36o.qrl l,rd0.00l 1,360.001 1,360.00
Meno de obrg lere. Fertilización Jomal 1t 35.00 140.00' 140.00 175.00 2r0.o0l 21o.ooi 21o.ool 210.00
Urea Ouintal 6 170.001 1,020.001 1,020.001 1,19Ir.00 r,360.00 i.s6o¡o[ iJoo.ool ts6o.oo
Mano de obre 2ó4. Fel¡lización Jomal 1l 35.00t t40.001 140.001 175.00 210.00 2t0.00 210.00i 210.00
Transporte Fertif¡zeate _Fqi4al 12 25.00 300.00 300.00 350.00 4lD.O0, ¡l{l0r00l 400.00 ¡100.00

s ub"total 2,695.00r 2.620.00i 3.155.00 3,5,10.00 3,615.00 3,5/t0.00i 3,615.00
control F¡tosanitario
Fungic¡das LGm 12 86.001 1.O32.OOl r,032.00 1,032.00 I,032.00 't,032.00 1,032.00
lnsect¡c¡das l¡ro 1.371 125.001 171.25i 171.25 17 1 .2Sl 17'.t .2C 171.251 171 .25

1.8¡18.001 0.001 1.6/t8.0041.201es 1¡m 1.C31 ¡10.00l

Págin8 1

1'1.20 1.600.00

i

,x,. .¡ ,.¡lr l.lfrf e^a

llltllltllltltll I
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DIARIO OFICIAL DE LA REPUBLICA DE HONDURAS
E¡t*¡rüoor¡t Dt§tB6¡¡r l

1¡r.o.

Poder Lcglslatíuo

La ,*nara lnlrañr ra!ó ¡
Hoñdur¡t .. ll2a, lr.ndo
ll'¡l¡(l .ñ n$d¡rb.. ñ I
cr¡a,r.l 3.ó fra..rrco. lo
ldDüo qra t. ¡n9,lrnló lua
rrn. tr6.l.¡na óal Oxrarál
llor.l¡ñ. aon l.€i. a rta
úd.tü.ü llt.

O.rpuat t, iñrr,n'ó rl
,rir., p.'Édco ork¡.! 1.r
Gob'rñr c@ r.:¡. ¿5 ,.
ñrro d. tl¡. .üio.d. t r.
.oño D,.r¡o Orl(l.l L.

DIiCRETO No. 120.2(x)l

EL CONORESO NACIONAI.

CONSIDERANDO: Qu. ftn kchi I d. novi.mbr. drl 2lrIr sc

lmilld.l Dcc'tlo No. 2lJ-2(Ill rl¡rnl. d.«1. cl 22 dc dicicmhrc d¡l
mlsmo rño y mcdhnt? ?l cu¡l t¿ r¡fo¡maron y dcro¡oron olpunrx
..tlcr¡lot d.l Dccr.lo No. l! del9 ¡tc dicicmtn d. l9?ll, quc corticn. It
I¡, ()rtanL. &l lEl¡tuto ]ldtduÉlto d.l C.fé tlHCAFEl.

CONSIDERANDO: quc rl tcfnmrnrrl .l Artfculo I d. l0 l-?y
()'larlc. &l lñllhulo Ho|tdur!ñod.l Crfa IlllCAFEt. art. t..onr ¡rrió

an on orlirilrno prl vrdo ño arrtal. d! ¡ntarér f,ú¡lico. crn pcrsoralidlrd

lú.fdlc. , p.rlnrorlo proglo. tlñ lln.r d. lúcro d. durrcfttn lnd?fioidr.
d. arrlct.r ntt<lo¡al y.gulan t l. d.l.!ir funcl(xra! odlltinltroti v[r y

d. rcrrhlo F¡bl¡.o qúc !n l¡ l¡, .. c!t.ble.¡.

CONSIDERANDO: Qur cn cl numcrrl l) drl Arrlculo 2l d.l
DrcGlo No. 2l!-2fIn dcl I dc notlcrnbrt d.l 2fln. crtrbl.ra qu. .l
prtrlmorlo del lnrtiluto catÍrl conrtitr¡ido. antE ot¡or hicmr "por I¡
r vo! Elltmdnr a ru nomhra" dllirrfirrxa ur¡t controv.ñiú rl sc

tr¡u da lor .ctlror Ellrtr¡dor r ñoñbr! d! di.ho hlt¡tuto curndo.rt
on.lntthrrldñ rutónomr d.l Ert do o rc rrt dc lo. -tiv6 ql,G ldqul.r¡
,. ¡hrtdo.ñriúd pdY.dr.

CONSIDERANDO: Qrc lor Allcúlor I , , dll Dttr.lo No. 2l-!'
2fln dcl I d. lr'vicmü,.t del 2fiI) rr dolo ¡ l¡ rúcv. lnrlilucióñ d.
prtrl.norrlo proplo y rt d.ro!. cl AnLúlo t, d. l¡ L.cy Oftln¡.o d.l
lnrtllüto Hordur.ño del C.fa llllCAFEl. Jx, lo qü. .. viro que ln
lnl.nclón drl l.llrhdo, an arl.cló¡ ! ktr rctlvor ar qua áto3 püordñ.
l¡ nuc?a ln¡tltnclóñ cEoda. part qur püdlcrr Gümpl¡t 16 linar quc cn

d¡cho Dacrtto É nt Éloían r.

POR TANTO.

DECR¿IA,

AnTtCtlLO l.-lnt.rltrcllr.l nul'l.rrl lt d.l Arllcúlo 2l d.l
D.clllo No 2l l- 2fftrl.mitldo cl I dc ¡ r icr¡hrc (l?l 2lIIl, qú. . ru i.,
rforñ..lD.flito No lldcl9da dlcl.ñhl"rh lorll. tn.l r(rti&,q,r.
lor actlro!. qur tr rañrt. dl.hd Arlhnn, r qrra fornlrñ tt¡lr? Ú.1

,otlll¡Itnk d.l lñ(futo( rrrlrlcnirnn'l'rr rf ,. en lor «ttlt¡ilirrl*

CONTENIDO
PODEN TEGISLAIIVO

Docr.lo! No3 l2O 2OOl y 124.2001
Agdlo.20Ol

SECNEIARIA OE GOOERNACION Y JUSIICIA

^cuedo. 
No. 205 97 y 855 95

Jul¡o. 1995 y Febrero, 1997

AVISOS

y rc¡irtrortrr r ñrlnbr. J.l lñrt¡tull' H,lndur.ño del C,rla rlH( 11['
cúrr o asrc Grr uoá lñrliruci(in autiiñoma dal Ertado

ARllCUl,rl l.-El prc<ent? fr.cr.tr' .nt¡lri .r \ iccn(i., a nrrti d.
l¡ f..ht dt ru públic¡ciór .n el Dinri'¡ Olic¡rl L. (;accr¿

Dfldo.n h cit d¡d d. ligucignlpr. nruni< i¡io dcl l)ilrrirrt C.nxxl.
.ñ.1 Srkin dÉ Scr¡rne! dcl Contra.o Nacion¡l, ., lor (iare dí¡( d.l rnrs

d. rlo¡lo d.l dor lrt¡l utu.

RAFAE¡ PINED^ PONCE

Prat¡drnt.

JOSEALFONSO IrFRN ANf)FZ ( r)RDr)VA
Setrct¡rit¡

ROLAND(] C RN[NAS PAZ

S.cr!lrri(,

Al Pü1.. Ejrtot¡Yo.

Por T¡nlo: Fjrcútc§..

T.!rrlt.lp!, M D (-. l, d. i.f'r¡tnrhr. &l lrll

cAR¡ rx R0nFRrr,I I lrRt § r.\l t'§§F
h.titc¡tc ConstitlE¡r|nil ¡ra l, Rantihli(¡t

El S.¡t.tortr 
" 

E.r:ttk, r¡ el ñ..r:r h,' Frcri¡l¡¡ i rl r¡1..r

4{ \ l.tl¡rt lI l,l !/

cl.rir,:11

I

!
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Ct^ri¡ Crl^ 2

ac
DECREIO No. 124-2ll0l

EL CONORESO NACIONAL

CONSIDERANDO: Qt¡. d.h¡do r ln c.ltic¡ rhllnci¡r qllr conlinrlx

atrartiando lt aallcullor¡ taalonal. ar ¡aclr0tio al r{orSnrriann! d. on

fñatrlañlcnto I lor Frtdl¡<lüat da c.fa p¡r¡ qu! pu.llln ralli¿lr lir
rtlvlddcr ¡oglu &l culllvo d.l..f¿.

CONSIDERANDO: q{..n.rlnr n¡r'mcnt¡r trlrle lntln¡ttidll
llínnchrr p.r p[rl! d?l Oohltrnn úc h lrBlhlht f¡lrn í¡{lü.n (l
trl¡lUrl.l llñrlfllmLnt qú! ltccc.lt¡n hr llrr {urt rfl d. (llfa. nrdi.ftl"
rúrr.rlo t.llo.n f(xna prnld.

C'ONSIDERANIX)T (¡r cotño rpiñ. dc lo. l t(rioncr rlcl ¡crk'r
cthtaro, cl ,lÍrlr3lamlcnto qua r! d.ra . lor productorcr ict¡
cfiplcmnldo Fr cl Foído Crfctlro Nrlon¡|.

POR TANTO.

DECnETAT

ARfICULO l.-R.formú..1 Arfculo 4 d?l D.(r.tr No. l2l-2lrll
d. fc(h¡ ló & .lorto d.l 2(rn. rl cu.l tc Éfonfi', medinnra Dacrato No
,Orml fÉh¡do 30 dc tr|¡yo dcl 2(Irl ¡ .l qúc t. lcc.a ¡rf:

ARTICULO a! S. ?3t.bl.r. con crrikt.r ñhlltrrorio ?l C.rtifi.rd,'
dc Erpoirrlón quc crtcndcra.l lnltiirrto Horduttñodcl Crru tlHCAFtit
, qur r.ndl un lalú d. dor ddl...r con.Gtanta y clnco(añtrvor d? dril¡r
lust.2.rsro !u cqulvrhnt! Gn ñon dr nock'nolrl fi'rttcnto d.l ft to y
qu. F'llb¡rl dklto híhuo por c.dr ¡.co dr ¿ó tilogfll¡rlr d. (af¿ oro
c¡Dorr¡do

De l¡ c¡ntldod ¡nterlrr. cl Inrthúto Hondurlño d.l Clfa (IHCAFE)
htl ie dirtrlhxMn rl¡ulcntcl

USt. I .r, pún .l Fondo C.f.t.ro N.cionrl
US¡.|.m p.r..l lntrirüro Hora¡flao &l C.fé tIHCAFE).

Lot c. [at ,a!¡shrdo! !r lr coa.cha 2lxxy2m I y qu! s.rn a r pofl¡ldoi
dqpu{!d.l30dGt pd.mbrt dcl2lI}1. pa¡orln r?i! drilrr.! ( US¡ ó fll) y

tu ditribirclór !. hrra.onfdrE lo rrt¡blccc.l D..rGb l¡r-2utt dc

f6h. lódc rt6to d.l 2Un.

AITIC-tJLO l-Rrfomr la A .úto! 2 , 6 d.l &cnto No. 7G
2ml dcl !0 dr mryo dcl 2ml ¡ h. qüc t€ lccln .dr

AnTICULO ¿. Ai¡lo.irrr ¡ h S.crrl.rL d? F-itrdo.n cl D.§pscho

de Flarnur prn quc pctmir. .l l¡lt¡túto Hoñdr¡rclo dcl C.fé ( lHcA FE r.

rf¡ll¿¡r la! .rnoíla.lonc. .l flnlncl.¡i¡.nlo quc lor podúlor.r hrn
.f.clüdo dú.nla l. cor.chr 2üxl2m I . . fl,t dc olor$t . kti Frdu(rr.r
dG cafa ún nt,cvo apoyo aco¡órnlco crryo mo¡to rlra rrlcuhdoaon brra
.n l. pñrdlEclón dcum.nt¡d¡. . ..drf.c.lón d.l lntlltulo ]loodur.lo
d.l C.fa IIHCAFEL .n l¡ G!.cch¡ crfd¡Lr. axlvrurl.

l!u.l !a lc rútrrl', f'd7.ltrr (.r..(hrr 2f¡ry2lrll ,lnllrtl'l2 y 2lll2l
2ln!. r. dln.ar .l p.to d.l n?¿rl.tno quc rtc lhi.ro.r k¡ p.qllrtútt aofl|o

.piryo cconóírko d.l (hicmo d. l. R.pdbl¡c..

<:n¡ dc tolé rlc llt til¡¡Br¡nx,r.r h B,l<r (1. C.rla . n,,,,,, ,n n.- 'r,,,rl tj
rle dirhn (ix?thx. r (i {rtt rrrf'.rn l'ñ (i(n rl,ilirr.r ltrsl ll¡llrlr \,
rxdil¡(¡r.¡ cl v¡h,. d.l Ccr¡ilieor.kr rlc Erpr¡t¡ciri" ./

ABTI(!¿LO 6.. Cr¿ns. .l r,'rd,r Culttcrn N:rt i,rn,rl c.,r¡,, r¡n

r¡rFnnirnro rtc cnrrkttr privI¡J.'. con pcrronctirl¡¡J iulrtie:r pt,,¡irr. p,rr.r cl

Il8ro dc ftrr bjttir'r ri8r¡¡?nlcr:

ll A.¡(lir lirrñ(isr¡r¡clrl.,.ic(rl:r.l n',,tr ir,r'lc r r{,.rrir nirl

, nmrt.rirrrirokrdc §$¡rinrrr hrti¡¡ l¡rt rr¡r¡s c¡¡lrhl(rI' úcl f.rn:

2l 
^Flnr 

lx ¡,ft¡rrlnr r Fr,r('(lor rlc i¡rrsri¡i¡ ) r¡ \I'¡nl,' nr ¡i'l

IrtÍ lñ ,rtr¡rr r¡l(l{hr¡N Ú(l lulr: ,.

-1, AF,y¡r fin0nciarrm.nla.n un raiolr Frr ri.nlo llll'¡ I d. l,x
lnÍrcíñ fr.c¡hidrr lxlr con((frtn d.l C.rtili!¡¡(i'dc Er¡rn:rt irnr

y da ftx r.¡d¡rrriannrt fi¡¡ncitror rctihido< ¡¡rrahrnrrtc ¡,r cl
frñd.r Cnl?l.r N:rirnil. ¡nrrr cl hrnciorrutirrrtr' ¡ r r¡¡ r rrir irh,l
rle llr ¡r¡nnlrnri¡rrcr rlc ¡irftx1,n(.r (lc (xli x(trrlitxdr\ x¡r( lx

,únl¡ 
^dr 

¡nirlrlrtr! dcl ron¡lo ( olctc¡ N¡¡ iollul

Lüdillr¡búc¡(in d. cator r.cursos r.cf.(tuaráde l¡ nr¡ner:r i;(u;rnt.

A§rir(iiir Hrudr¡rcñ¡ d. Pnluún.r dc C¡fé
tAHPROCAFE,..........66*

Arr'(¡ncl(in Nrc¡i)nel d. Cnfi.ukorer dÉ Hi'ndur¡¡s
(ANACAFEHr.......... r 1.6*

Ccnlrúl dc Corrncrat¡r ¡,. C¡fct¡lcra¡ rlc H¡¡nrlu¡¿s

tcccHt..........ll.ó*

iitFtitiIlbÁ bt lliiñoUHA§.iEiiUblcÁLhÁ, M.B.ti., zi b¡ §ÉFtlEúsÉE biL zi,ót-i

Lo Qaceta
f,ABN) OTICIAL DE LA FEPUBLICA

DE HONDUFAS
DECAI.IO oE L^ P¡ENSA HoNDUFEÑA

PAAA IIJOB SEOUÍITOAD O€ SUS pUArrc^CtOñES

EUPBESA t¡]iclot'¡At DE AirtES OiTAFTCAS
l.N.a-o.

CfrllFO Cl!lCñ 4l rFFFll^r lF i I r¡l

ILEJAttDAO ttPrDtO ACOSTA
sl$-o.,!.{. Ge¡.lál

llaFon acloN Y coonotllacto]t
Málco A&oio C.5l'llo

Lút Alb.rb Aquih¡

CoLrlr lftarlo,r!
Taaalrñofli Oa.ñc'¡ 2rO c956

^(l¡iFttt(|€¡ 
2.t0 6t67

Pt nr¡ 2í L12¡

lr Fr rl rlhh¡r, trlnr(r. .kl .i,, rif?ltr. ¿. li r,{t(hi ¡llrl¡ll! .l

aJ ) 
lnt tt¡l,o l¡o.tdtttnod.l C.L l|HCAFE| ltrli.r¡ ?l F.cio For¡.din d.l

t

,

L¡ m¡dlfic¡cló¡ drl Crdlll.¡do d. E¡Fnlcirin cr lf.ctiro o prrrlr
&l I dc etr¡h! &l ¡ur¡.

]XñECIOA: UCEICIAOO fEoEFlcO DUAÁlE A.



Gt^r iá Cal^

aceta
U óo dc Coop.rtllv¡r lUNlOCq)P).. .6 ¡*

ARTICULO ,.-hcor¡xrlr lrrs AllcÚlnr 9 A.9'B 9C y I D !l
D.cÉlo No. ?Orurl d. f.ch. ltl d. m¡yod.l 2lrrl.lorquc r¿ l..rln Ú(

h rn¡Er. tltuholc:

A.f,Il§llLQlár Prn r.(lhh.l .fryñ lnrliltrlonál qnc .l Find'r

Crfrtc?o olorlt I lÍ orlanltaalonal t¡lcl¡ltr¡r, ¿rtir prarcnl¡lrln

?GrlúEnla tur 6l¡doa llnattahtnr a¡uolar dlcllmlnod(ñ Fr lkln¡tr

rt¡dhrrrt crlr.n cillfk*tm ¡ rn crro & líúunlnllttlhrlrr. al f:rinrl.t

C¡ÍGE o ño d.r.mbol¡.rl rh¡rln vrir hutr coltplh con crtc ,cqúlsh'.

á,RllgllL!l!,!.: Prr lor pro¡filtot d. li r.$nt! Lry. r. nurrrirn
por clt¡ únlca rcr rl Fordo C.ftlcro Noclnnrl l¡ ullll¡úrlón dc p!ñ¿ d. lí
rt'rrr p.llnrotthl lmlhúld. Fr cl Arlhülo ,1. A d(l Drtr.lo No tlt.9o
dc fcchr 19 dc .hrll d. 1999, fmlr Ior ui Íionto d. SESENTA
MILLOmS OB LEM?IRAl llF.({,,rln.nrtt. p.,¡ otorllr pr¿rtlrnn il
lnlthuto Hondú,.io drl Crf¿ l|HCAFEl. p¡r. complctrr rl opoy

ccollóí!¡co a ha Flducrortr & .¡fé.

á[II§llLQ_&[,: Elooülonodc h Rc¡ihlica rrunriró cl pn¡odc
clcn por clcnto ( lfilq', d.l p.rivo l¡brll qü( .omo r.rultádo d. l,
ptlvrtlrd& dcl lnrailülo Hoodu.liio &l C.fa IIHCAFE| t n!¡ qu.

,r¡¡arra.

AnIICULO t.D.. P.r¡ .l .utnpllñ¡.ntú d.l Atfsr¡ftt .rt.rior. <c

ünqh¡ tl lñltlu|o HooduEno dllClfa IIHCAFEt pr¡.d.r ol nrEo d?l
prtho lür¡l , altc lG t.ra rlcñbolrido F l. Srcrttirh d. Eitodo.n.l
Dtrprcho dc Plnrnrrs. cú lrr FirE rr .rirrñ¡roclooct quc rc rcclbon

dc pÍc dr ha rrodu.rort dG crfa GÍ.boio d. ru! Féfimot.

ARTlClrLO a.-El prr.. . Drcr.to .ntr.rá .ñ vlglncir . p¡rr¡r il.
h fccfu dr ¡t pblhrclón .r d Di.io Oficl.l L¡ Crcr..

Drdo cn l¡ ciud¡d dc Tcttrclrnll!¡. ñr¡nicifrin d!l DirrrikrCcnrrrl. ?n

.l S.lóñ dc S.tloñ.r drl Cortt'llo N¡lon.l. a lor vcirt¡ún dhi drl ñ.r
dG rtprlo d.l dor m¡l ú¡o.

RAFAEL PINEDA PONCE

hc!¡d.nl.

,OSE ALFONSO HERNANDEZ CORDOVA

&crtt¡.lo

ROLANDO CARDENAS PAZ

Scaa!lr¡lo

S¿crcta¡lo d¿ Gobcnnción I luslicio

ACUElrlr0 No. 2l)-s-97

ltlu:¡!¡rl¡!. M. D. C.. l7 d! l.t'rír' dc lw,

El S«r.hri('d. lirlu'Jr'.n t¡r [)c<f,¡rth¡.¡ dc f n'h¡tn.'! ¡rh r,itilt'J.
ar únr d! lnr fmúltrúer d. que .(:f inlcrtido. cn rtnlir ¡(i'h J"l l).(,.t,,
Fj?(rt¡!o Nr¡.lll-94 d. l.rhx I d. f.br(m d. l9§J cn qu. .. ¡" ¿.t.u ,

(orr{tlan(ln a(Icrlli(' ft¡rr¡r lil tnr¡r¡r'm d( .\1. 
^rl,' ^(hrirri.rr 

rri,, ' 'l'
¡,'nÍridüdc nGl 

^rtl(r1,, 
lñdc ln L.) d? l,^(lnr¡r¡rtrrri,.n l1i¡lll'.r r

.l lkr.tr Nr.l12.91d. k(hr I d. lthrtr¡ rlt 199¡. Fr rl qu. s. (lctrrxriirx

arpa(lllcnm?nta frrrc ril¡ S.(r.l¡rlx ú. F..l;rJ" l. rlrlc!¡.i,in rlc

trtr¡0alaraii. fttt! h lhnrú dr ft¡s Acu.rú|t d? l dr'i l,( N,'rnhrrrni(nt,'r
d. ltñoül d. h AdnrhklrB-irin Pübl¡c! C.flrrrl. rt[fllrrtl,' ¡ 't l:r l.er ,le
SlrvhlrtClvll y d.Írllr pcn{rn¡¡lqu. fl(n (u!¡qui.r otr¡ Ík\lnlirlxd frc\teñ
rut rctvlckr.

ACUERDT:

-li¡rlnd.r 
tn prrerk,.r(k¡dr! i f';úlir (l.l prirlrtn, dr rrr«, 'Jrl trr^c¡rc

rñ,r ¿l rludi¡l¡no I.El)NARLx) A B,\D RAM(rS PACHF( (). rl( S,1,1, ,,.

Chrc l¡In5. ¡ S¡ldarlo. Cl¡re lxl19¡ dr l¡ P.niic||cicrlr Nxrii,¡¡|.
Actirirl¡rj ll l. Dircccirtn C?ncr¡l da Erlhl.cimic||kr P.n¡l.r- P«'!ra¡rr
l-lH. Ramo4-ll2i dcvcng¡.í Lp!. l.l-t2.lIi

coMUNX.¡UESE.

Al H.r EJ.cutlvo.

Fo. T¡rto: Ej.cút.r..

ftlu.lt.lp.. M. D, C.. l, d. Efr¡.htrr d.l 2,url.

cARt_f)s R()BERTO FI.ORFS r^('USSE
PEr¡d.nt. C rt¡ltr¡olt¡l& l. Rcfrrbll.r

El Sc'tu¡lo & Ertdñ !n .l D.!p..ho d. ,'ln¿nrr!.

(¡ABRIFLA NUÑÉ:Z If XI \ I,S

MARCIO ALFJANDRO COEI LO V^I.I.AD^RTS
Olic¡!l Moyor

S.ctclo¡{o de Gohcrnaúón ! tntlicia

ACUERT)0 No. E55.95

Tc¡ucigalpa. M D C . ll, dc ¡uln, 
'.1? 

le95

El SÉ.r.hrin d. Ertldo.n i¡< D"(pnch,'( d. C"her¡fti'irr r h!«ici¡.
lñ t. dr lxr fmultadcr de qu..<l¡l ¡n\ c(idd. .n ¡pli(:ri,in dcl I).( r.r0
Ijtcrrtitn No l)1.94 d. f.ch¡ I rlc lchrero rjc lt it¡ rí que \? l. (lrlccl
( n|nclc¡cirr ..F.lli(r nnrr lÍ anri\irin r1...t.,\(t,,,\rlnr¡ni(r ri\n rle

(onilmid¿d aon al Anlauk¡ l6 de l¡ l-er de h ,\dñrinisrrcri,ir Prihlicn r
.lD.(l!lnNl' l)2.9¿d.fe(ha I (l.f.hr?r'd. l',x.¡¡.¡rrrl4Ücrerlctcrrrrinr
tsprcfficnm.Ílc nrrn.rln Secr.l|rrf,l d" E<t¡r,l¡' lr Ú.lcgx!i,in d.
(onlclaíc¡.. f,!rt h lirmo dc l¡x 

^uu.r(lr,s 
d. l,xf,r liK Nr! hr:trri.ñn'!

d. Pattorsl i.lc l. Adnt¡n¡rlrmi,in Púhli(t ('.¡k.1. r.fflll¡(1,, nor It l-.i d.
S.rv hi,t C¡ril y dcmas pcrtor¡ll qué prr .u¡lqúic, .tr. nx,d! lid¡¡l f!r?{l. n

¡ur rafv¡c¡oa.
ACUERI,,A!

Cánc.h' Ftr R.nnnc¡r.n fu.{r¡ crclurl, r ¡i,ti tl"l rrn¡r', r.
¡nll,d.l prer.nr. añ,,. ¡l rir¡l.Jxñ., r1 !,\N R M,\R^lr rl Rr,r \§. §, l,lll .

(L, Prcridi., ¿. f.lr. Alllñlidx Á('ri1iúÍl l16 (lrt. lrrrl ttit¿(,"úl
(¡Gícral da Errhl.tinri.nlot PÉn¡|.r. Pr¡'lr¡rrra l-lr¡ R:rll¡' J rrl

crrt ttrNtrlt,L.sE,

GLADI'S CABAI,I ERO OF ARE\'AI I'
SoES.rrcr¡rio d. rurti(i¡

R[:Nl (tt \7 t \/xrs
§t¡h §a rclri,' dr lrr¡rrr.r

trl \[r lrr \l f l.\r.rl.t,,,i,,ll,' \ \l I \1.\l,l ,

r rt¡,.r1 \l n.{

iiEhUHLlca bE llól¡UUHA§.tEGtrcic¡ÁLFA, M.b.b., el bÉ §ÉFtitilisHr bEL átitl{-t



DIVISIOI{ COMERCIALIZADORA DE CAFE '.;

Dicomcafé,SdeRL.

LIAUIOACION CO T,{TRATO DE EXPORTACION
Lolc No. '102 C #.P001208 Nombre

Prcclo lnlcrnaclonal de v.nta
h4enos;

D ifcre nclal

Praclo nelo qulnlál oro

Total venta

Mcnos:
Comisión banca ¡nlernacional

Sub.tolal

Tasa dc c¡mblo de I 1.00 a Lps

Sub-total
G aslos:

Permiso de erporlación ( f )
Tasa dr rrrvlclo ( $ )

. Senicio de ¡ecado ( Lps )
Coml¡lún banc¡ naclon¿l
lnlere¡es sobre anlicipos
Tr¡nBpoflc ¡l pu.rto

t 7S.30

18 00

63.30

375 X 03.30

5.00
8.50
10.00

11.1971

2t,715.09
17,347.f3

I,389.07
862.83

2,707.00

Lpt 351,181 .2,1

85.30

$ 23,842.20

80,051.7r

271,l2S.5t

72t.01

Saldo dc h cobrrEr.......,... ...................... 1ps

Prcclo qulntrl 578.41

llcno¡:
Abono I pré¡lamos
lnleroE6s sobra práslamos
Com¡s¡ón bono de prenda

Saldo a su favpr......,..................... Lps

San P.dro Sulá Depto. dc Cortés 21 do Ju[o del 2000

23,737.50

271,128.51

Recibl conforme:

1,1.85¡40

:

I

I
I

I

I

I

Representanle Legal
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UI¡DAD DB !¡GOTTACTOT Y OOIENCTAL¡'ACIO]I

DETAU.B DE !P(E¡AC¡6!3 D! AOIDUNA¡, IIIICO, CIITRÍIAIEA¡CA ? PÉRU

a O(). DE ¡16I(¡II¡A

ooatcHA 199$2000

PÁTAEA GlIATEüá¡.4 TEiSUALDL iICAR.AGUA COATA R¡CA ItI(loo IIRU
OC¡T'BRE ¡39,9t4¡ó l4!,423.O4
IOVTEIIRA ¡71,79¡30 35,t24.!O t,2ao,t32.3t

1,438,706,40DICIEUERE 423,722.6t tó!,328.a3 237,93t.4O
9"/. ll/"EiERO !77,4a6.96 426,9t4.40 llo/- 4O9,t6!.26 ,"/" 296,300.43

ItaREEO 72ó,53E.?O ¡149,4343ó 47r,549.t7 331,930.¡13 93,14t.71 3r" 3,376,331.32
tlv. ,1"/"IAI'O 104,090.67 23',f,624.'fa 3tt,l7¿1.74
tLv" 464,122.96A¡R¡¡. t3% 43?,a46.O9 lgv" l?a,aal3o 2ó3,¡lót.13 2v" 2,a99,11ó.49 ll"/"

a?8,261r3g^fo t?/. túa 2to,69O.OO t3r/. 340,r43.91 ó26,6¡?.l3
130,{31.92¡rmo 71t,4t32,2 249,a35.6!t 1¡44,34O.47 26?.!!l!r.61 lr2,t9r.t3 av"

606,264.74 */. 3Só,OOt.97JULIO 8.L l2t,lla.7a 203,49?.63 34r,736.O9
16 t,440.0345?,OO95? 2a7,OO32,2 a./" 92,13422 L76,260.43

tt/"§EITIEXBRE 3O3,226.9ó tv- t2,746.9ó 4,t,2ol2.t7 t,27 | t?Ot.23
toÜ/.t\ü¡ tt toe/, 769.1¡ 21 ,443,42A,44@l@@@E!@@E@@
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ITATITTTTO HOIÍDUREÑO DE[, c.AFÉ

I'MDAD DE EXFORTACIOTÍ Y OOUERCIALIZACIOIÍ
OOUPRAS UEilAUALES DEtrAI¿ADAS

E¡Í VOLTIMEIT YVALOR EIf LP§.
cosEcHA 19{r9-2qx)

!¡

I

IEAEA

Z,ONA CENTR(}OnIEIITAL ?I)I|A IÍOROCCIDEI'TAL TOTA¡

9ACoS 46 X VA!OR EN LPS. aaooa 46 rL SACOS /16 IL VAI,OR EX LPA.

ocT L,226.OO 52r,O50.OO I 1,4O2.19 7,3ó5,31t.33 t2,624.r9 7,886,368.33

r{ov 2,69!.52 2,523,414.9O a7,o34.74 77 ,t44,6rO.rU 49,75O.2ó 79,9ó4,¡13o.86

Dtc 57,126.95 65,722,623.99 236,tt4.O3 246,9t9,359.57 294,O1O.98 312,ó41,983.56

ENE 102,Ss5.77 113,Os9,5O7.t1 522,044.64 642,994,¡'t9,72 624,444.47 655,993,447.23

FEB 177,95ó.95 181,O35,308.40 594,652.48 602,931,6rO..+4 ,72,609,43 7E3,966,91E.84

XAR t69tt96.67 164,184,254.17 544,7E5.42 555,362,996,Or7 737,942.49 719,551,25().24

ABR 86,O12.39 76,tL6,664.65 36ó,851.t2 34O,9r7,3 r9.63 452,464,2L 417,O33,984.2t

TAY 6\422.44 ,r,7s2,96t.4t so8,o44.14 369,906.62 3OO,3aO,r44.24

JUf, 7 t,477.O1 57,O3A,261.óO 126,611.5¡ 97 ,5A7,A22.aO 19t,OEt.52 L54,626,O44.4O

JI]L ¡4,393.75 r2,952,1a0.36 9a,341.()5 64,2O9,45a.89 tt2,734.4O 41,161,642.25

AGO r,932.96 1,829,788.35 74,715.39 54,780,519.94 76,648,29 56,6rO,30E.49

AEP 12,s41.59 7,291,796.60 31,116.06 23,12O,37O.96 43,4t7.63 3O,332,167.ó6
T( TA.¡, 754,534.()4 73'.f t952,215.14 3,()46,5E7.45 2,a62,416,935.t4 3,405,125.49 3,60(),3ó9,170.24

COMPRAS REG cosrcHA 9912l,tñ

l¡oI
I

Eo
úó
o
a

too,o(x).oo

70(),ooo.«)

60(),(xx).oo

50(),(xx).(x)

4{»,OOO.OO

30(),(xrc.oo

2OO,(xx).OO

loo,(xrc.q)

EIE TEA I R ¡.BR XAY JUI JUL
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el
IIISTITUTO HOITDURTÍO DEL CA¡.É

I'IIIDAD DE E'(PORTACIOil Y COMERCIALIZACIO.IÍ
IITF'ORUE GI,OBAL DE MERCADOS

SACO§ DE ¡T6IIILOS
cosEcHA 1999-2q)O

lcorrcEFTo
COI IPRAS REGISTRADAS

I TAS R.EGIISTRADA§

EXI ORTACIOIYES

R SOBR"E VENTAS

VA¡ OR §OBRE E:PORTACIOIÍ ES

PRICIO PROüEDIO DE VEITTAS

I

CITRAA COXPANATTVA§

Afoa CATEf,EROS

1998/1999 r999/2[XX'

2,95,6,929.54 3,8O5,125.89 a4E,196.35§aco§ ¿16 xg
3,766,224.74 9¿t6,181.94SACOS ¿16 I{g

3,726.346.74 I,(x)6,139.94SACOS 46 Kg 2,720,246.4O

1,222,OO4,22t,57LETPIRAI' 3,859,262,841.65 5,O41,271,(,63.22

LEUPIRA§ 3,78O,489,975. rO 5,l)74,336,939.62 LA93,A46,9&.42

LETPIRAS L,352.76 l2o.62l

ESITIUADO o/o

3,5OO,(xx).OO 3,8O5,125.E9 togvoREI ¡ISTRO DE COUPRAS SACOS ¿1ó I{g

col¡cEPTo

I

I

CITRAS COItrPITRATIVAS, COSECTT.AS 9A I 99-99 I 2@O

VENTAS

tr 98-99

u99-2qX)

I

I

4,(xxr,(xxr.oo

3,5OO,(xrc.Oo

3,«x),dxr.oo

2,5(x),qrc.oo

2,OOO,(x)O.OO

1,5()(),ooo.oo

1,(xx),OOO.OO

s«),(x)o.(x)

5

o.oo
couPRAs¡

- t2' u

DIFERTNCIA

I z,ero,o+z.eol

I r,aza.sel

E.'FEUTADO

ln
ls
li
l§lr lcl
lú.tc IlL Il.
Lsl

I

,|

EX(PORTACIOT{ES



COUPRA§I RFEISTR.ADAS gOR COSECIIAS

4,(xrr,(xx).(xl

3,5t O,üXr.ü,

3,(lx),üx).ü!

2, ! OO,«XLOO

2 Xxr,dx!.fx)

, 5«!,fix).oo

t,«xr,qxl.oo

5OO,(xX!.(x)

o.(x)

-o-

$r

i;r
I:I
U

r]95-96

rl96-97

d97-94

E!98-99

tt9912ñ

95.96 969l vt.9a 98.99 9!rl2olx)t-
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PRINCIPALES PAISES IMPORTADORES DE
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ITSTIflTTO HOI|DUREÑO DE¡, CA,FÉ
I'TIDAI' DE EXFORTACIOil Y OOMERCIALIZACIOI§

ooupRAS, \/E¡ITAS, EXPORTACIOI| ES
Y PORCETTA.'E DE PART¡CIPACIOII

saoos Dt 46 xrLos, oo§Ectra 1999-2qx)t
t
L

L

L

L

L

L

t

I

6

E'(FORTADORES (foltrPR¡.s
PARflC.

VEITTAS E'(PORTACIOITE§

BECAMO 781,374.58 2to/o 758,52O.OO 758,520.OO
EXFOCAFE 329,()85.76 9/o «)6,l05.oo 3o5,242.*
COEX DE IIOI{DURAS 286,385.OO 8Vo 287,920.56 247,920.56
MOLI O§¡ DE IIOIÍ DURAA 9,696.X) 266,()85.q) 266,O45.ü)
SOGIMEX S.A 248,801.O7 70/o 245,746.50 244,22t.OO
IIÍAGII{SA 223,1O9.§ 60/o 2L9,4'¡7.{ 217,537.*
I¡ÍCARGILL t72,764.06 svo 172,689.OO 172,6E9.OO
OROCAFE 147,473.5{) 40/o 146,823.sO 1.+6,744.50
COHMASAT t34,775.OO 40/o 137,137.50 r34,612.50
COHOIYDUCA,trE t24,66s.76 30/o l«),987.sO t22,962.il
EXCOSA I t4,339.26 3"/" r09,t55.oo r09,15S.OO
AHPROCá¡.E 111,225.(x) 30/o 111,412.«) 111,225.OO
HAWIT lO3,OOO.OO 30/o 1o1,o77.50 99,t27.SO
CADEXSA 93,463.19 20/o 93,598.5() 93,598,5(,
cccII 86,652.OO 2o/o 87,214.5O 86,652,OO
E,xFOZE,L §,2A7.* 2"/" 46,247.il 86,287,5()
BEUEX 7t,469.82 2o/o 74,722.5O 68,6tO.OO
EXCAFE 51,940,m Lo/o §l,?ao.@ 51,44O.ü)
EXPROCCI 46,344.15 t"/. 45,585.OO 45,585.OO
LUIS I{.AFIE 42,ñr.27 to/o 41,ü27,14 4t,o27.ta
CACTRIL 4r,55O.OO lo/o 4l,s50.oo 4r,550.OO
TIIfHSA 36,447.5() Lo/o 4{),6r2.5() 38,362.f)
COPROCATE 34,209.36 to/o 35,524.5O 33,312.OO
AGROIYORTE 32,366,49 to/o 32,2aO.U' 32,205.m
CAFECOIY 27,937.5O lo/o 27,937.5O 27,937.60
BEMOF.O 21,375.OO t"/" 21,375.OO 2l,(xx),oo
EXCAUAR 19,128.11 toh r8,975.OO 18,975.OO
AÑDARA TLORTS r6,563.«' fr/" t7,2ñ.@ 16,5(n.«)
BERMEJO r6,o79.25 o"/. r5,o27.00 t5,o27.OO
E'(PORüET 8,925.q) 8,925.(x, 4,925.OO
ECASSA 6,7O4.8r 6,OOO.OO 6,OOO.OO

COMARCA 6,637.5() 6,437.5(, 6,6¡!7.5()
CECSA 4,5OO.OO 4,5OO.OO 4,5OO.OO

E'@OCASA 3,456.()5 3,425,OO 3,825.«)
SAIT AI|TOI{IO 8r3.OO 750.OO 750.OO

CAR EIT IIAü 531.(x) s31.OO 53r.(x)
MAlt D. QUEZADA 412-SO 412.50 4 r2.50
PRUIÍSA 375.(x) 375.OO 375.OO
SAN JOSE 375.OO oo/o 375.OO 375.OO

TOTAL: 3,AO5,125.89 t@/o 3,7ñ,224.74 3,? ,3ú.74
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